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' ANDREA FRANCHETTI HAT VIELES VERSUCHT, UM SEINEN

]\\/\/URZELN ZU ENTKOMMEN. SCHLIESSLICH IST ER WINZER
GEWORDEN: MIT DEM WEINGUT TENUTA DI TRINORO
AT ER\EH\}E FRANKOPHILE ENKLAVE IN DER TOSKANA

ETABLIERT UND ZEIGT DORT SEIN.-BESONDERES GESPUR
FUE{ CABERNET FRANC.

)1; RAINER SCHAFER

-t

ssipd nicht we HI“_;,‘ die Andrea Franchetti fiir
einen schwieyigen und etwas verschiabener
Charakt

7 hatte, fiir sein Auskommen
2darbeiten. Franchettistammt us eineritalienisch
»Geld keine Rolle

wohnliche Voraussetzungen, um

amerikanischen Familie, in der

spielte« — ung
in den frithen 1990er-Jahren das Weingut Tenuta
di Trinoro aufzubauen: »Ich h abe einfach ein paar
Bilder meines Onkels verkauft, und der Deal war
perfekt«, erzihlt er lapidar. Jener reiche Onkel war
der bekannte amerikanische Maler und Kinstler
Cy Twombly, der zeitweise in Rom lebte und dost
auch starb. Ganz unkompliziestverlief died.ebens

geschichte des eigenwilligen und exaltierten

ehtitm Hause halten.

FotosJTOHANNES GI

Andrea Ezaneh@i aber nicht. Bis er endlich seine
Bestimmung als Winzer fand, versuchte er sich als
Ubersetzer, Schriftsteller,
Weinhindler und vor allem Lebenskiinstler. »Ich

steckte eine lange Zeitin einem Tunnel voller Dope.

Aber ich kann mich nicht mehr genau erinnern,

sagt er iiber diese Zeit

In der Weinszene erlang
Jahrgang 1949, ein wisse Bertihmtheit und dén
Rufeines hartnackigen Winzers, dem Kompromisse
ebenso fern liegen wie Konventionen. Er hatin
seiner toskanischen Tenuta di Trinoro einen Wein
stil etabliert, der einzigartig sein diirfte in Italien
Besonderes Augenme:

den erin mehreren Lagenvarianten keltert. | s passt

Architekt, Gastronom,

te Andrea Franchetgi,

< gilt dem Cabernet Franc,

-

zu Franchettis ausgefallener Lebensart, dass er sich

an einen »gottverlassenen Ort« im Val d’Orcia bei
Sarteano zuriickgezogen hat. Das Talim Grenzland
zwischen den Provinzen Lazio, Umbrien und S

gilt als einer der schinsten Plitze im Siidosten de:
Toskana und wirkt wie aus der Zeit

dem Dorf Sarteano mit seine

tektur fithrt eineynbefes

druckende Landsc }I.lil’ll’lilT‘x‘l»_

die mit Pinien,

Zypressén upd”Olivenbiumen

bepflanzt sidd, dazwischefi"liegen griine Weiden

ossene Formen
y«lu Maler de 'nese stilisierten die
ug tihrte Naty/wihrépd der Renaissance zu

fkonischen Dargfe

Es sind peiche, wie hs g

ungen. Ein wenig erinnert auch
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die Tenuta di Trinoro an ein Gemilde dieser Epoche:
Die Gebiude sind schlicht gehalten und fiigen sich
in die Landschaft ein. »Wir haben keinen Show-
room, um anzugeben«, sagt Andrea Franchetti zur
Begriifung, »hier geht es um Wein.«

Riickzug vom hektischen Rom

1980 fand er diesen besonderen Platz, der sein
Leben verindern sollte: Franchetti wohnte damals
im hektischen Rom und suchte einen Riickzugsort
auf dem Land. Mit einem Freund erkundete er die
Gegend und entdeckte zufillig ein halb zerfallenes
Bauernhausin dem einsamen Tal. »Ich wusste nicht
einmal, dass ich in der Toskana bin«, erinnert sich
Franchetti, aber er habe sofort gespiirt, dass er hier
leben musste. »Ich habe mich verliebt und wollte
nicht mehr weg, ich war Tag und Nacht hier.« An
Wein verlor er zunichst keinen Gedanken, als er
die geschwungenen griinen Hiigel betrachtete. »Es
gab nichts aufler einer Menge Schafe«, schildert
Franchetti. Zu Hornbrille und zerzausten Haaren
trigt er ein kariertes, senffarbenes Jackett. Die
englische Weinpublizistin Jancis Robinson verglich
den charismatischen Winzer einmal mit dem jungen

Yves Saint Laurent und befand, er wiirde sich auch
gut als »nerdiger Filmstar« machen. Inzwischen
ihnelt Franchetti mehr einem leicht zerstreuten
Philosophen, der in seinem eigenen Kosmos lebt.
Wenn er redet, nuschelt er, man muss genau hin-
héren, um ihn zu verstehen.

Geboren wurde Andrea Franchetti in New
York, seine Mutter war Amerikanerin, er wuchs
in Rom in einer einflussreichen Familie auf, deren
Mitglieder sich iiber Jahrhunderte hinweg einen
Namen machten als Hindler, Forscher, Mizene,
Kiinstler und Geschiftsleute. Franchetti musste
seinen Platz erst finden in dieser Dynastie mit dem
gewaltigen Stammbaum. Er sei eher ein Spross der
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rebellischen 1960er-Jahre und der Beat-Generation,
die Jack Kerouac und William S. Burroughs las, nach
gesellschaftlichen Verinderungen strebte und die
»biirgerliche Existenz verachtete. Ich wollte anders
leben«, erzihlt er. »Meine Idee war, nichts zu
arbeiten und méglichst viel Dope zu rauchen.« In
dieser anhaltenden Selbstfindungsphase versuchte
sich Franchetti als Restaurantbesitzer in Rom, in
den 1980ern verkaufte er italienische Weine nach
New York und besuchte immer wieder Freunde in
Bordeaux, wo er die umtriebige Weinszene kennen-
lernte mit Persénlichkeiten wie dem Dinen Peter
Vinding-Diers, der auf Chiteau Rahoul arbeitete,
oder Jean-Luc Thunevin von Chateau de Valandraud,
derals Querdenkerund Griinder der Vin-de-Garage-
Bewegung in Frankreich gilt. »Ich habe alles auf-
gesogen und viel dabei gelernt«, erinnert sich

Franchetti, der in Bordeaux auch Freundschaft
mit Peter Sisseck schloss, der spater in Spanien die
Weinikone Pingus schuf. »Italien war als Weinland

abgehingt, meine Vorbilder waren in Bordeaux«,
berichtet der Winzer, der eine Zeit lang »lieber
Franzose gewesen wire als Italiener«.

enigstens stammten die ersten Reben,

die er 1991 im Val d’Orcia auf zunichst

drei Hekrtar pflanzen liel, aus dem
Bordelais: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit
Verdot und Cabernet Franc, seine Lieblingsrebe.
Dafiir flogen eigens Spezialisten aus Frankreich ein,
»heute machen wir das selbst«. Franchetti bewies
Mut und Weitsicht mit den Pflanzungen: Auf dem
»Schafland« waren mehr als ein Jahrhundert lang
keine Reben kultiviert worden. Aber Franchetti, der
nicht leicht zu beirren ist, glaubte an seine Mission.
Vier Jahre spitr lief er die ersten Trauben ernten,
1997 folgte die Premiere seines Prestigeweins Tenuta
di Trinoro, einer Cuvée aus den neu angelegten

Weinbergen. »Ich musste den harten Weg gehen
und eigene Erfahrungen sammeln«, bilanziert der
Autodidak: und meint damit Malheurs wie miss-
gliickte Girfithrungen oder fliichtige Sauren. Es sei
ihm auch schwergefallen, ein Team aufzubauen und
als Weingut zu wachsen, »schlieSlich kam ich hier-
her, um allein zu sein«.

Seinen Wein verkaufte Andrea Franchetti nach
Frankreich und nicht in Italien, wo er zunichst
keine Beachtung fand. Im Nachbarland waren
dunkle, konzentrierte Weine gefragt, die vom
amerikanischen Starkritiker Robert Parker tiber-
schwiinglich mit Punkten dekoriert wurden. »Man
konnte iiber Nacht berithmt werden«, beschreibt
der Winzer die Aufbruchsstimmung der 1990er-

Jahre, »auch ich war aufgeregt und euphorisch.«

Inzwischen werden Parker und seine Vorliebe fiir
iippige Weine gern kritisiert, aber da hilt Franchetti
sich vornehm zuriick. Zum einen, weil er diese
Stilistik selbst verfolgte und der Amerikaner zudem
wichtige Verinderungen angestofen habe: Auch
im Bordelais litt die Weinqualitit zeitweise unter
zu groflen Erntemengen, mit Robert Parker habe
eine Trendwende eingesetzt. »Er hat eine grofie
Evolution ausgeldst«, konstatiert Franchetti, der
dadurch die lang gesuchte Orientierung fand.
Zwischen den Silhouetten des Monte Cetona
und des Monte Amiata breitet sich das Tal aus wie
eine »grofe Schale aus blauem Ton«. Die Wein-
berge sind soum das Gut angeordnet, dass Franchetti
sie schnell erreichen kann. Trotzdem kann er auf
eine breite Vielfalt an Boden und Kleinklimata
zuriickgreifen. Das Terrain hat der Winzer geduldig
erforscht und kartografiert. Heute umfassen die
Weinberge eine Fliche von 24 Hektar, unterteilt in
16 Parzellen, einige der Campi erreichen nicht mal
die Grofe eines halben FufSballfeldes. Zwei Drittel
der Parzellen liegen auf 600 Meter Hohe, in denen




Ton, Erosionskalk und Schotter iiberwiegen. Der
andere Teil ist in der Talsohle auf 450 Meter Hohe
gelegen, hier finden sich vorallem Kiesschotterund
Ton. Er habe lange gebraucht, erzihlt Franchetti,
um herauszufinden, wo seine Reben am besten
gedeihen. Die hoher gelegenen Parzellen eignen
sich besonders fiir Cabernet Franc und Merlot. Der
Winzer schreitet gemichlich durch den Campo di
Camagi, der 1991 zuerst angelegt wurde und in dem
die Reben in Dichtpflanzung mit rund 10000 Stocken
pro Hektar wachsen. Weiter oben steht das Bauern-
haus, das ihn schon beim ersten Besuch faszinierte
und das er liebevoll restaurierte. Das Val d’Orcia
sei eine arme und bescheidene Gegend, aber mit
groBartigen Gebiduden. »Das will ich bewahren«,
betont er.

Grapefruitsamen statt Gift

In den Weinbergen arbeitet Andrea Franchetti
»mit unschuldigen Mitteln« wie Grapefruitsamen
und Propolis, einem Bienenharz. »Ich hasse Gift«,
sagt der Winzer, der anfangs noch synthetische

Pflanzenschutzmittel einsetzte. Mit der Zeit ent-
wickelte und verfeinerte er seine Methodik, um
die Weinberge in Balance zu bringen: Den Ertrag
in den Weinbergen hat er leicht erhdht, der Reb-
schnitt werde sanfter ausgefiihrt, um »die Pflanzen
nicht zu beschidigen «. Erverstand auch lange nicht,
dass seine Reben unterversorgt waren, und begann,
Schafsdung auszubringen. »Man darf nicht auf
Mantras horen, sondern muss die eigenen Wein-
berge sehr sorgfiiltig beobachten «, glaubt Franchetti,
der auch mit 72 Jahren ein neugieriger Charakter
geblieben ist.

Die Winter im Val d’Orcia sind hart, im Frith-
jahr machen der Tenuta di Trinoro oft Spitfroste
zu schaffen: Auch im vergangenen April wurden in
den Weinbergen Hunderte von Fackeln und Kerzen
angeziindet, um die Reben zu schiitzen. Ein Bild, das
etwas Feierliches und Majestitisches ausstrahlt, aber
auch die Ahnung von zerstorerischer Kraft spiiren
lisst. Im Herbst konnen die Trauben im Schutz des
Monte Amiata gewdhnlich lange reifen, weil er die
Unwetter abhilt. Andrea Franchetti schopft diese

Andrea Franchetti ist noch
immer der einzige Winzer im
Val d'Orcia. In ihm beriihrt der
teils unwirtliche Landstrich

in der Toskana nicht zuletzt
durch seine Kargheit eine
romantische Ader.

Moglichkeiten gern bis zum letzten Moment aus und
steckt in manchem Jahr noch im November in der
Ernte. So entstehen monumentale, extraktreiche
Weine mit der charakteristischen Kombination aus
Waucht, Struktur, Fiille, Kraft und Eleganz, die den
Winzer weltweit bekannt gemacht haben.

erEi

Ideen. In der Toskana fallt erschon deswegen

aus der Rolle, weil er die populirste Rebsorte
ablehnt: Sangiovese sei »kein grofer Wein « fiirihn.
Ahnlich wie das Dorf Bolgheri, wo mit Sassicaia,
Ornellaia und Masseto drei der besten Weine Italiens
aus franzésischen Rebsorten entstehen, bildet auch
die Tenuta di Trinoro eine frankophile Enklave in
der vom Sangiovese dominierten Toskana. Andrea
Franchetti gefillt sich in dieser exponierten Stellung,
Angstdavoranzuecken, hatte er noch nie. Auf Trends
und Modeworterim Wein kann erscharfreagieren:
»Frither war Konzentration das Zauberwort, jetzt
redenalle von Frische«, echauffiert er sich, »das sind
nur Phrasen, um die ich mich einen Dreck schere. «

nbrétler verfolgte schonimmereigene
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Mit nur 25 Jahren hat Lorenzo

Forlaini die Verantwortung im
Keller tbernommen. Er sei ein

hochbegabter Weinmacher, lobt

68

Winzer Franchetti und helfe
ihm, die eigene Sturheit zu
Uberwinden.
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Fiir ihn zihlen die natiirlichen Parameter der Wein-
erzeugung. »Wir haben 50 Grad im Hochsommer,
wo soll denn da die Frische herkommen?« Auch auf
die iibliche Schwirmerei vom Terroir gibt er nicht
viel. Es seien » 1000 kleine Geheimnisse«, die ein
W
bin ich«, behauptet Franchetti, der nie um einen
launigen Spruch verlegen ist.

irs

ngut einmalig machten. »90 Prozent des Te

as die Tenuta di Trinoro von anderen
Betrieben abhebt

auch Franchettis

grofies Gespiir fiir Cabernet Franc, bei
ihm lduft die Rebsorte zur Hochstform auf. Es gibt nur
wenige Winzer, die sich so intensiv mit ihr beschiftigt
haben - inspiriert wurde er dabei von den Weinen des
beriihmten Chéteau Cheval Blanc in Saint-Emilion.
»In Frankreich weil man, wie man mit Cabernet
Franc umgehen muss«, doziert Franchetti, »bei
zen.« 2013
begann er seine » Campi« zu keltern - reinsortige

uns steht er haufig auf den falschen Pl3

Cabernet Francs aus drei verschiedenen Lagen
mit unverwechselbarem Ausdruck und Charakter:
Campo di Magnacosta, Campo di Tenaglia und

Campo di Car ahl von

agi, die nur in einer Stiick

rund 2000 Flaschen aufgelegt werden. Die Moste der
einzelnen Parzellen werden getrennt vergoren und
vier Monate in franzosi

schen Barriques ausgebaut.

Danach kommen sie in Zementtanks, dadurch will

der Winzer den Einfluss des Holzes reduzieren.
»Weinmachen ist eine Kunst«, sagt er, »jedes

Jahr dndert sich meine Art, weil ich wie die Reben

von der Landschaft und den Jahreszeiten beeinflusst

werde. « Essei ein schopferischer Akt, wenn man zu
analytisch rangehe, »verfliegt schnell die Magie«.
Wein zu machen, sei aber auch ein einnehmender
und erschépfender Prozess, dem sich Franchetti
mit seiner ganzen Aufmerksamkeit, Energie und
Leidenschaft widmet. Auf die iiblichen Dienste
eines Beraters verzichtete er von Beginn an: »Ich

mag keinen Wein, der am Telefon gemacht wird.
Ein Winzer muss vor Ort sein, um seine Lagen und
Reben zu verstehen«, findet er.

In Italien teilten sich nur wenige, international
agierende Berater den Markt, Franchetti hat die
Gepflogenheiten der Branche schon lange durch-
schaut: »Nach einer Weile feuert man den alten
Berater und heuert den etwas teureren an. Und
alle wundern sich, dass die Weine iiberall gleich
schmecken.« Er will lieber Talenten eine Chance

geben wie Lorenzo Forlaini, 25, seinem »hoch-
begabten Weinmacher«, der im Keller inzwischen
die Verantwortung iibernommen hat. Dort wird seit-
dem behutsamer gearbeitet, frither wurde »wie ver-
riickt extrahiert«, um méglichst viel aus den Beeren
herauszuholen. »Jetzt sind die Tannine freundlicher

und siifer«, erklirt Franchetti. Die Weine aus den
Jahrgingen 2018 und 2019 fallen priiziser und feiner
aus als zuvor, gerade der Merlot Palazzi aus 2019

zeigt sich wiirzig, dicht, mit griffigen Tanninen,

Spannung und L.
nicht hinbekommen«, lobt der Winzer seinen jungen

nge. »So einen Wein wiirde ich

Kellermeister, der ihm hilft, die Stilistik der Tenuta
di Trinoro zu verfeinern und auch die eigene Stur-
heit zu iiberwinden.

Autodidakt mit kreativer Ader

Inzwischen pendelt Andrea Franchetti zwischen
dem Val d’Orcia, Rom und Sizilien, wo er in
iaro am Atna

seinem zweiten Weingut Passop
Wein erzeugt. Aber die Schonheit des Tales lose
immer noch ein »poetisches Gefiihl« in ihm aus.
Franchetti hat auch eine romantische Ader: In den
Weinbergen in der Talsohle steht eine Amphore,

die er in einem uralten Haus in Sizilien entdeckte.
Wenn die Weinberge griin seien, fasziniere ihn die

Asthetik des Bildes. »Ich wollte immer vorsichtig

sein und die besondere Aura dieses Platzes nicht
storen«, sagt er. Wenn der begnadete Autodidakt
nicht zum Wein gefunden hitte, wire er vermut-
lich Architekt oder Schriftsteller geworden, mit der
ungzum Exzentrischen. »Normale Lebensent-

wiirfe langweilen mich«, gesteht Franchetti. Er hat
denRoman »Einer flog iiber das Kuckucksnest« von
Ken Kesey ins Italienische iibersetzt und schreibt
Gedichte »nur fiir mich«.

Im Tal ist Franchetti immer noch der einzige
r, seine Tenuta di Trinoro erzeugt rund 120000

Wir
Flaschen Weinim Jahr. Alsneuestes Projekt willerden
Anbau der franzosischen Rebsorte Sémillon voran-
bringen. Die Liebe zu Frankreich ist ungebrochen,
aber seine Weine sind vor allem eine Ode an das Val
d’Orcia. Seine private Weinsammlung6ste er vor ein
paar Jahren auf, er besitzt nur noch leere Flaschen,
dieihn »an friher erinnern«. Franchetti rithrt keinen

Wein mehr an, er habe »zu viel getrunken und zu
viele Beruhigungsmittel genommen. Jetzt binich im
Reinen mit mir.« Um die Zukunft der Tenuta muss
sich keine Gedanken machen, Lorenzo Forlaini
und sein Sohn Benjamin werden sich um das Wein-

gutkiimmern. »Es wird weitergehen, auch wennich
nicht mehr dabin«, sagt Andrea Franchetti und ver-
sucht, nicht wehmiitig zu klingen. 2w



