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PERCARLO TOSCANA IGT 2016  
San Giusto a Rentennano 
Kraftvolles sattes Rubin. Überaus 
ansprechende, vielschichtige Nase, 
nach Zigarrenkiste und Zypressen, 
dann satte Noten nach Waldhimbee­
re und Schwarzkirsche. In Ansatz 
und Verlauf sehr gehaltvoll, festes, 
stoffiges Tannin, sehr gut herausge­
arbeitete Frucht, im Finale tiefgrün­
dig mit erdigen Noten, ein Erlebnis!
Vinussi, Dornbirn; Noitz, Palt; 
Alpina, Buchloe; Steines, Erding; 
Caratello, St. Gallen; € 55,–

98
 
D’ALCEO TOSCANA IGT 2016  
Castello dei Rampolla 
Sattes, undurchdringliches Rubinvi­
olett. Eröffnet mit leicht rauchigen 
Noten, dann satt nach Holunderbee­
ren, Cassis und Lakritze. Kleidet den 
Gaumen satt aus, viel präsente 
Frucht, öffnet sich mit herzhaftem, 
zupackendem Tannin in vielen 
Schichten, im Finale feine, erdige 
Noten, süßer Schmelz.
Döllerer, Golling; 
AMC, Saarbrücken;  
Weibel, Thun; € 180,–

98
GIORGIO PRIMO TOSCANA IGT 
2017  
Tenuta La Massa 
Sattes, funkelndes Rubin mit 
schwarzem Kern. Intensive Nase mit 
Noten nach Melasse und Lakritze, 
dann viel Holunderbeere und Cassis. 
Stoffig und dicht in Ansatz und Ver­
lauf, baut sich in vielen Schichten 
auf, fest und zupackend, im Finale 
saftig und mit festem Druck.
Wein Wolf, Salzburg; La Cantina 
Italiana, Hamburg; AMC, Saarbrü-
cken; Martel, St. Gallen; € 100,–

99
 
TENUTA DI TRINORO TOSCANA 
IGT 2018, Tenuta di Trinoro 
Sattes Rubinviolett. Intensive und 
vielschichtige Nase, etwas Minze, 
dann nach dunklen Johannisbeeren 
und Brombeeren, kompakt, aber auch 
frisch. Füllt den Gaumen großartig 
aus, Berge von feinmaschigem Tan­
nin, gepaart mit saftiger, präsenter 
Frucht, sehr langer Nachhall.
Morandell, Wörgl; Döllerer, Gol-
ling; Fischer & Trezza, Stuttgart; 
Lobenberg, Bremen; Smith & 
Smith, Zürich; Arvi, Melano;  
€ 260,–

98
 
FLACCIANELLO DELLA PIEVE 
TOSCANA IGT 2017, Fontodi 
Sattes Rubin. Kompakte, konzen­
trierte Nase, nach schwarzem Trüf­
fel, Brombeere, etwas Schwarzkir­
sche, dazu feine balsamische Töne. 
Am Gaumen kraftvoll und zupa­
ckend, zeigt griffiges Tannin in vielen 
Schichten, ummantelt von süßem 
Schmelz, satt und lange, ein Rohdia­
mant, der durch die Zeit noch 
geschliffen werden muss. Rieger, 
Salzburg; Lobenberg, Bremen; 
Vinissimo, München; Caratello, 
St. Gallen; Weibel, Thun; € 105,–

98
 
ORENO TOSCANA IGT 2018  
Tenuta Sette Ponti 
Sattes, funkelndes Rubin mit leich­
tem Violettschimmer. Vielschichtige 
Nase mit Noten nach Zedernholz, 
schwarzem Trüffel, dann viel Cassis 
und Brombeere. Rund und ge-
schmeidig am Gaumen, zeigt gut 
gereifte Frucht, überaus präzise,  
feines, geschliffenes Tannin, sehr 
lange, im Nachhall nach dunkler 
Schokolade.
Moranell, Wörgl; Imparato, Essen; 
Terravigna, Utzendorf; Zweifel, 
Uster; Arvi, Melano; € 79,–

98
 
COLORE TOSCANA IGT 2018  
Bibi Graetz 
Kraftvolles, leuchtendes Rubin. Sehr 
intensive Nase mit betont würzigen 
Noten, Gewürznelke, Brombeere, 
Schwarzkirsche, reiche Waldhim­
beere, balsamische Noten im Hin­
tergrund. Kleidet den Gaumen wun­
derbar aus, viel seidiges, sehr fein­
maschiges Tannin, viel saftige 
Frucht, im Finale salzig und lange.
Kracher, Illmitz; 
Tesdorf, Lübeck; 
Arvi, Melano; 
€ 250,–

98
 
GALATRONA MERLOT VAL 
D’ARNO DI SOPRA DOC 2018  
Petrolo 
Sattes Rubinviolett. Eindrucksvolle 
Nase, nach Zigarrenkiste und Karda­
mom, dahinter viel satte Beeren­
frucht, spannend. Rollt mit viel Prä­
senz und viel saftiger Frucht über 
den Gaumen, öffnet sich in der Mitte 
mit feinmaschigem Tannin in vielen 
Schichten, lange und geschliffen.
Morandell, Wörgl; Bacchus, Rott-
weil; Fischer & Trezza, Stuttgart; 
Terravigna, Utzendorf; Arvi, 
Melano; € 110,–

98
 
SOLAIA TOSCANA IGT 2017  
Antinori 
Sattes, undurchdringliches Rubin­
violett, schwarzer Kern. Kompakte 
und überaus dichte Nase, nach rei­
fer, dunkler Johannisbeere, Maul­
beeren, dazu Kardamom und etwas 
rote Rüben. Reich und üppig in 
Ansatz und Verlauf, viel reife Bee­
renfrucht, öffnet sich mit dichtem, 
feinmaschigem Tannin, eingebettet 
in süßen Schmelz, sehr langer 
Nachhall. Morandell, Wörgl; Ariane 
Abayan, Hamburg; Bindella, 
Zürich; € 270,–
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