
 
 

Tenuta di Trinoro, Bianco di Trinoro 2017 
 

 
Uvaggio: 100% Semillon 

 

Vendemmia: 31 agosto 

Età dei vigneti: 16 anni 

Superfice: 0.5 ettari 

Densità: 10.000 viti/ha 

Altitudine: 630 mt slm 

Resa: 25 hl/ha 

Fertilizzazione: letame di pecora 
 

Trattamenti: argilla, propoli, 
estratto di semi di pompelmo 

 

Vinificazione: fermentazione in 
acciaio per 10 giorni 

 

Invecchiamento: 7 mesi in 
damigiane di vetro 

 

Imbottigliamento: Luna calante di 
luglio 2018 

 

Production: 1,000 bottles 

Il Bianco di Trinoro è un vino ottenuto da uve 
100% Semillon che proviene da una parcella 
sabbiosa collocata in uno dei punti più alti della 
tenuta. La vigna si trova a 630 metri s.l.m. e copre 
solamente 5140 m². Inizialmente piantata nel 
2001, è stata completata nel 2006, con ceppi 
bordolesi; qui, come dappertutto a Trinoro, le viti 
sono state piantate densamente, un metro per un 
metro. Il vino è molto aromatico con una notevole 
frutta matura, bilanciata da una freschezza e 
acidità che garantiscono un lungo potenziale di 
invecchiamento. Benché vinifichiamo sin dal 2008 
solo quest’anno si è deciso di metterlo in 
commercio per la prima volta. 

 

L’ANNATA 2017 

 

2017 è stata un’annata siccitosa dappertutto in 
Italia, ed i vini hanno tutti grande densità e 
concentrazione. Il semillon quest’anno si 
caratterizza per la sua frutta dolce. Il colore dorato 
porta con se ricchi sentori di mela e gelsomino. Al 
palato ha una bella freschezza, grazie alla sua alta 
acidità che snellisce il corpo. Nel complesso, è un 
vino bianco dove tutti i suoi elementi sono in 
armonia: maturo e corpulento, concentrato e teso. 
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