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Passopisciaro,	
  Franchetti	
  2014	
  

	
  
	
  
Assemblaggio:	
  70%	
  Petit	
  Verdot,	
  30%	
  
Cesanese	
  d’Affile	
  	
  
	
  
Vendemmia:	
  26-­‐27	
  ottobre	
  	
  
	
  
Età	
  dei	
  vigneti:	
  13	
  anni	
  
	
  
Densità:	
  12.300	
  piante	
  per	
  ettaro	
  
	
  
Altitudine:	
  9000	
  mt	
  slm	
  
	
  
Resa	
  per	
  ettaro:	
  17	
  ql	
  
	
  
Fertilizzazione:	
  Nessuna	
  
	
  
Trattamenti:	
  Argilla,	
  propoli,	
  estratto	
  
di	
  semi	
  
	
  
Vinificazione:	
  Fermentazione	
  alcolica	
  
in	
  botti	
  d’acciaio	
  per	
  14	
  giorni	
  circa	
  
	
  
Invecchiamento:	
  In	
  barriques	
  nuove	
  di	
  
rovere	
  francese	
  per	
  circa	
  6	
  mesi	
  e	
  14	
  
mesi	
  in	
  vasche	
  di	
  cemento	
  
	
  
Imbottigliamento:	
  Durante	
  la	
  luna	
  
calante	
  di	
  maggio	
  2016	
  
	
  
Produzione:	
  3.000	
  bottiglie	
  
	
  

Il	
  Franchetti	
  è	
   il	
   vino	
   di	
   punta	
   della	
   tenuta	
   di	
  
Passopisciaro,	
   un	
   super-­‐Etna	
   prodotto	
   da	
   uve	
   di	
  
Petit	
  Verdot	
  e	
  Cesanese	
  d’Affile	
  piantate	
  su	
  roccia	
  e	
  
cenere	
   vulcanica	
   in	
   Contrada	
   Guardiola.	
   Il	
  
Franchetti	
  è	
  un	
  vino	
  del	
  produttore	
  che	
  esprime	
  e	
  
rappresenta	
   l’idea	
  di	
  vino	
  e	
   la	
  visione	
  personale	
  di	
  
un	
   uomo.	
   Il	
   risultato	
   è	
   un	
   vino	
   di	
   grande	
  
concentrazione,	
   nero	
   come	
   la	
   lava	
   e	
   il	
   fumo	
  
vulcanico	
   che	
   scaturiscono	
   dall’Etna.	
   Andrea	
  
Franchetti	
   lo	
   descrive	
   come	
   “il	
   vino	
   che	
   nasce	
   dal	
  
tentativo	
   di	
   fare	
   un	
   vino	
   completamente	
   diverso	
  
sull’Etna,	
  di	
  esprimere	
  quello	
  che	
  è	
  la	
  mia	
  idea	
  di	
  un	
  
vino	
   Etneo.”	
   L’assemblaggio	
   cambia	
   ogni	
   anno	
   a	
  
secondo	
  dell’annata	
  e	
  dei	
  risultati	
  ottenuti	
  in	
  vigna,	
  
non	
   si	
   seguono	
   ricette	
   o	
   formule	
   predeterminate,	
  
solo	
  il	
  gusto	
  e	
  l’interpretazione	
  del	
  produttore.	
  	
  
	
  
	
  
L’ANNATA	
  2014	
  	
  
Il	
   petit	
   verdot	
   è	
   stato	
   colto	
   il	
   26	
   e	
   27	
   Ottobre	
  
mentre	
   il	
   vigneto	
   spingeva	
   ancora	
   nuovi	
   elementi	
  
nella	
   frutta,	
  il	
  metabolismo	
   era	
   tutto	
   in	
   ascesa:	
   nel	
  
vino	
   manca	
   quindi	
   qualsiasi	
   nota	
   di	
   surmaturo.	
  
Quando	
   si	
   versa,	
   il	
   liquido	
   nero	
   è	
   lussuoso,	
   senza	
  
grassi.	
  Si	
  sente	
  la	
  canfora,	
   l'aroma	
  di	
  frutti	
  rossi	
  un	
  
po'	
   affumicati	
   e	
   il	
   fiore	
   di	
   sambuco,	
   poi	
   sta	
   gonfio	
  
nel	
   bicchiere;	
   lo	
   si	
   assaggia,	
  si	
   vede	
   che	
   la	
   dovizia	
  
del	
   vino	
   viene	
   dall'enormità	
   della	
   struttura,	
  
potentemente	
   estesa	
   verso	
   il	
   basso	
   con	
   una	
  
carpenteria	
  che	
  seguiamo	
  guidati	
  dal	
  piacere	
  e	
  dalla	
  
curiosità.	
  Alla	
  fine	
  sono	
  ricolme	
  la	
  bocca	
  e	
  la	
  mente.	
  
	
  

	
  


