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SPITZENWEINE FUR GOURMETS



MONTEPELOSO

14495 Gabkbra 199% i 252,00 DM
14320 Mearde 1599% 0,75 109,00 DM
YA

Wir behaupten, defi Sie so einen Sangiovese nech nie zuvor getrunken haoben und stellen uns jedem Vergleichl Mur,
auch hiervon gibt es lediglich 167 Kisten, der vormaolige Besitzer produziere Gbrigens dos  Dreifachel!
¥Ubangiovese, 10% Cabernet, die zu 100% in neven Borriques ausgebaut werden. Ein unglaublicher Wein,

14494 Mardo 1964 |5 226,00 Dt

14319 Resso 199¢ [ e 34,40 D
Ein einfacher Kosso denken Sie, da lizgen Sie aber villig folsch, meine Domen und Herren. Das ist ein Rosso,bai dem
andere Produzenten ein Vine da Tavela Efikett draufkleban wiirden und ihn cls ihren Spitzenweinverkavfen wiirden,
Die Cuvée besteht zu 80% aus Sangiovese, der Rest ist Cobernet Sauvignon und Celarine. Was man ous Sangiovese
machan kann, zeigt dieser Wein in Perfektion. Dieser Stoff ist derar druckvoll, dabei aber so perfekt balanciart, mit
waicherm Tannin, teller Frucht, dell man sich nickt chne Grunc Jberlegen mull, b man hierzu noch einfache Pasta
empfehlen soll, oder ek da vielleicht nicht dech noeh etwas Trifel driober mul, ..

TENUTA DELL" ORNELLAIA

Die Tenura Ormelleia, im wunderschénen Balgher an der Kiste gelegen, gehdr firwahr zu den
otablierten Top-Produzenten der Toskono. st ein Sassicaio meist schmeichelnder als der Nachbar
Crrnellsia, bietet der Ornellaia mehr Terrair, obwehl die Weinkerge in der Ebene liegen, Aus diesem
Weingut kommt auch der sehr rare Merlot Massete, Mittlerweile wurden Teile des Unternehmens an
Mondavi verkauft, somit wird es sehr sponnend, die Zukunft dieses lraditionsproduzenten zu
verfolgen,

IS e e
Lo it o S

ORMNELLALX

Maromwer Lopoaco,

T
[ E P

T P e 5
O T s e e

e [Talle
THIpl £ WERODATAMLA DI TOMIANA  D5Ewl

12721 Cmellaia VaT 1996  0.75 127 00 DM
13488 Ornelleia VdT 1997 0,75 199,00 DM

TENUTA DI TRINORO
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Fragen Sie sich diesen Namen gut ein, Sie warden ihn in Zusemmenhang mit greflen italienischen Robweinen in Zukun® noch oft héren. Der
Basitzer Andrea Fronchetti, befreuncet mit Peter Sisseck von Deminic de Pingus und Jean Luc Thunevin ven Chateau Valandraud, will auf Tenuta
di Trincro den gréfiten italienischen Rotwein produzieren. Andrea selbst ist ein Fanatiker wie wir thn sonst michs kennen in der Weinwelt, Er ist ein
Autadidakt, sein Weingut hat er ohne Bericksichtigung der Kosten meu erbaut, von aulen wiirden Sie s auf ein Alter ven mehreren hundert
Jahren schétzen, so pedekt worde alles realisiert, Andrea selbst wohnt so, dof sich die interrationale Creme de La Creme der Wohnzaitschriften
die Klinke (sofem vorhenden) in die Hand gibt, Es gibt nur eine Beschreibung fir sein Wehnhaus, dos eus dem 11, Johrhundert stemmt  und
seitdern héchstens einmal renoviert wurde, wohrscheinlich im 12, Jahrhunden: Purismus in Perfekfion. Die Strofie dahin kisnnte jedar
Allragfahzeughersteller, der etwas auf sich halt, als Teststrecke benutzen. Dos Gut liegt zouberhalt schén in einem Seitental des cheren Va
d"QOrcia, in einer Gegend, in der sanst niemand an Weainbau denkt, Normalerweise werden hier die sizilian schen Schafherden im Sommer auf
cie cargen Weiden geschicks, Andrea hat seine Weinberge priméir mit Cabernet Franc und Merlot bestick: es fnden sich jedoch auch allerlei
alte treditionelle Rebsorten wis Uva di Troie oder Cesanese d° Affile, Seine Weine zeigen eine Struktur und eine Kraft, wie wir Sie in Itclien bis
dale nech nicht erlebt haben, Abnlich den grefen Weinen wie Fingus oder Turdey treibt Andrea den Lesezeitounks auf die absolute Spitze und
versucht perfekt gereiftes Traubengut zu ernten. Extrem dunkle Farbe, am Gaumen druckvell mit unendlich langem Abgang. Er experimentiert in
aller Details, versucht jedes kleinste Restrisiko cuszuschlisfian,



TENUTA DI TRINORO

Momentan steht er mit den fohrenden kalifornischen Produzenten und Laboratorien in Werindung, um Experimente mit Reinzuchthefen
durchzufihren. Mit demn Jahrgang 2000 wird er erstmals eine patentierte Eigenentwicklung zum Einsatz bringen, Andrea fand heraus, dafi ab
dem vierten oder finfren Tag der Fermentation die Hefen nicht nur dan Zucker "essen” sonderm auch dos gebildete Glyzerol, das die Weine
hochviskos und fett macht. Dieser Effekt wurde friher ansehainend garz nedenbei unterbunden, indemn mon die Remontage oder Pigeage
anwendete, c.h. den Tresterhut immar wieder nach unten siieB, oder den Mast Ober den Trasterhut purmpte, da dedurch die Hefen anscheinend
cuch gestdrt werden. Do dies aker nur untertags edolgte, hat Andrea eine bewegte Plattform erfunden, die sich sehr langsam um mehrere
Acnsen bewegt. Der weitere Vorteil liegt in dor nur leichten Bewegung, wodurch nicht zu hohe Tanninwerte cus den Schalen extrahiart werden,
da das Unterauchen des Tresterhutes komplett entfallt, Mehrere Borrigues wird er mit dem Johrgeng 2000 oul diese Art behendeln um die
Ergebnisse zu vergleichen. Weinliebhaber, die Power und Extrakt lieben, kommen an diesen Weinen nicht vorbei, Wir verhandeln mit Andrea
noch dber ein pacr Péfler Cobernet Frane, die er, als clle Machbam nur noch mit dem Kepf schittelten, gelesen hotte. Das war dann
irgendwonn Ende Movember/Anfang Dezember, Im Juli nun war die Fermentation endlich keendel. Dach so eine Fafiprabe ist unsere Kehle
neen nicht runtergelovfen. Dol so etwos die FaBer Gberhaugt aushalten.

12670 Palozzi 1667 0,75 159,00 Dt
Das ist ein fast 100%iger Merlot, der einem wirklich fast vorn Stuhl haut. Enarme Konzentration, dabei bersits etz
eine perfekte Zugénglichkeit, Massen von Tannin, aber padekt reif und weich, am Gaumen saife  Frucht. Crefintiv
kein Wein fir Filigrantrinker cder Sehattenparker ...
13029 Palazzi 1995 0,75 93 142,00 D
Cas ist die Steigerung des 9 7ers!
14044 Palozzi 1958 1,5 93 316,00 DM
14011 Palozzi 1993 3,0 93 446,00 DM
13775 Polazzi 1999 0,75 154,00 DM

Auch hier kinnen wir lhnen den Kauf nur dringend anraten. Triners wird sich mit beidan Wainen weltweit in der
absaluten Spitzenklasse etablieren, Filigrantrinkern raten wir dringend vem Konsum ab,

13170 Rosso Le Cupele 1994 (.75 65,00 O

Offiziell am Morkt nicht erhélilich, zeigt dieser Vorlaufer des Tenuta di Trinore und des Falozzi dos Potential von
Tenuta di Trinoro Weinen, Der zweite Sberhoupt eus den Rebstdcken praduzierte Wein gefallt durch seine kompakte,
reife Frucht, die rrotzdem enam druckvoll den Gaumen umschmeichelt. Man fragt sich, eb dercrt jurge Rebstécke
Uberhaupt solche Weine herverbringen kénnen. Dach Unrersuchungen auf Peter Michael in Kalifornien bestétigen
dieses Resultat zu 100%, Junge Rebstécke sind in der Lage, grofle Weine zu produzieren, Und genou das ist dar
Kosse Le Cupcle. Der Name kommt von der tatsachlich viclett bernalten Kuppel der Tenute, daos Markenzeichen,
welches weit ins Lond hinaus sichtber ist und auch die Ftiketten der jingeren Weine kennzeichnet,

13514 Rossh Le Cupole 1999 0,75 57,00 DM,
Wir laden einmal die komplette Mannschaft der VAT s und IGT s aus ltalien sin, um sich mit diesem Wain ZU massen,
Ein Grofiteil wird sich hieron die Zéhne ausbeifien, Cas ist kein Zweitwein im eigentlichen Sinne, auch kein Wein, der
aus den jingsten Reben vinifiziert wurde, Das ist ein GraBteil der Féasser, die in der Cuvee keinen Platz mehr hatten.
Deshalo schlummert hier auch ein grofier Wein der Toskane in den Féssern seiner Abfiillung entgegen, Warten Sie

einmal ahl
13030 Tenuta di Trinoro 1928 0,75 92 1 32,00 DM
Das ist die Steigerung des 97ers!
14245 Tanuta di Trinora 1998 1.5 Q7 310,00 D
14012 Tenuta di Trinoro 1998 3,0 G2 630,00 D
13776 Tenute di Trinore 1 959 0,75 154,00 DM

Menmen Sie schon einmel die Kinder van der Stralle, denn das ist sin se irrer stoff, wenn der in die Flasche kommt,
gorantierar wir fr nichts mehr. Andrea hat Cabernet Franc Ende November, Antang Derember  gelesen, der sage
und schreibe 16% Alkohol hatte. Keine Angst, er kommt in die Cuves, die dann deuflich niedriger im Alkohcl sein
wird, aber warten Sie trotzdern mal ab,



