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Andrea Franchettis Tenuta di Trincro
100 points for a madman
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Andrea Franchettis
Tenuta di Trinoro -
100 Punkte fir einen
Verrickten

Ausgerechnet I slner Ecke
e Taskara, in dor sich bisher
keiner  nicgergelassen hat,
ainan Wain nach dem arkild
ainas Chaval Blang harzaslelen,
war sndrea Francheitis wewass
tas Ziel, als er zaine Tenuia di
Trinoro errichiel bal, Ml diesor
Busgabe Konnen wir ihm nun
aendgaltic bestitipan, dass er
a5 pesnhafft hat - vichi nor, veas
sen Sl seines Tenusa dF Trinara
angeht, sondern auch hinsichi-
lich dar Gualitar, dip ar seil dem
arslan nlligiellen lanreang 1gay
ermzicht hat. Wit einer Bewer-
tung van 1oo Punkien stellt dear
Terwbi of Trimgre 2a04 sichaer die
Senzatien schlechthin in unze-
ren neuesten Sedertungen dar
Gisler haben wir cine cdorart
hirhe Benatung nur an Ch, Mar-
fraux 2000, Che LYYquemn 1995
anedl  Alvars Palacias  L'Frmila
2ooo wrseben.

[Fe Terla di Trinoro liegl bei
Sarteano im Orciz-Tal in der
Proving Siena, wa die slidlicha
Taskara an «die Kachbarogio-
nen Limirien und Latium grenct,
Franchettis Wainberge sind bei
ainar Pllaredichie won  gq00
Fufh pra Hektar auf etwa goo bis
7oo Hohenmetam angalagt, <o
Heklar aul allusialen Kiesbiden
und 1y Helstar e cinem ¥alk-
steinhang Lber einem  Unter-
wrlind mit haham antedl blaoen
Lebirns, Alles in allem handelt
as zich um sehr karge, steinima
Bidcden vnd win meln als axte-
mes Terroin, Die Rebstacke sind
durchschnittlich & bis 5 |ahea
alt. Dia Erbrige 0 2008 lagen
Lei leliglich 1y Hektoliterr pro
Hektar, Vam  |ahrgane  zoog
werden somit 500 Flaschan
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ahgctilll werden konnen, dic
Zuvée besteht zus &7 % Merlot,
4 % Cabernet Franc, g % Pelit
Wardlal und & %5 Cabiernel Sau-
wignon vin durm Tl orst Anfans
Nowambar gelesenam Rebgut.
Die Abfleng des Jabrgangs
2007 werde am 16, April dissan
lahres,  abgeschlassen,  Der
2oger besteht aus g2 % Caber
nat Sauvignor, 37 % Czbernet
Frame, wegen der extremen Hitea
in ooy nue 1% T Maerlad, und
schlivlich 5 %5 Petit Yerdot; die
Trauben wurden 2003 bereits
sainchen den . Bueusl und
fem ag, Oiktober geerntet, Yom
lahrzang zooz hat es kainen
Tenuba i Tringrg  gegeben,
songern nur den Zweiteein Le
Lupole.

l3as neueste Projekt Frandnattis,
und wohl noch um Welion ver
riicktar als das Projekt Tenuta di
Trinoiro, 150 edn Weingut el dan
néin lichen Hingen des Stea aof
Sizilien in durchschnittlich 2000
Héaanimatarn, wea o in La Gidar-
diola sul extrem mineralischaen
Lavabdden mit teils hundert
lahre alian Rebstidcken der sizili-
anischen Rebsasie Merello Mas-
calese grbeitet. Hormalervieiss
aina rushikale Sorte, die Zulierst
barle wnd harsche Tannine crge-
ben lcann, wenn sie nich: perfekt
mamanaet und In kidhlem Klima
angebaul wird, sl der Nerela
Masczlese gdamit vermuilich die
Lorte, aus der dia waohl schlach-
lesten Weine Sicilicns eraeugt
werden,  zugleick  nauerdings
aber auch ainer dar bestan Waina
der Region, der Passagiscian
Sicilia 1GT! Ein Projokt, das man
unbadinmt im Auze bshaltan
anllta - milter aul ainoes valkan
ist yerstindlicheracise jeeliche
Irvestizion  extvem schwler;
wie man sich warslellers kane,
#ibt ¢= auf Sizilien aber auch
andere Faktoren, die das Leban
Apanaend machen!

In Deptschland sind dic Weine
Franchettis exklusiv uber Call-
iy in Minchen aondltlica.

wing Itk Chcsal
Hliane i Ty amd o itoan
en awen o Tuscany where no
oac ad aveapled o do s
iy enlesvonr that en-
contngizt Andren Francheml o
devclop Tas Teawka di Trinoea,
W waned Dee to cangmulnge
i with this Gsue. He has pro-
|:||_||_,|_._| an auisiazding wineg wiath

e stele of his Ternoen o Tri-
J'.-:.'-::-.In adelibion. we must make
menbienn of the bnprovenienis
e spuahiny simoe s first otheial
vingars i 1997, Wil a racdog
ol T poanes bis Pamta i o-
norn 204 causcl the ultimate
Aenaation wt I] s latesl ratings.
Oy Chy Sdarganx #2000, Ch,
D":qum.:n 1905 and Alvaro Pala-
e L7Ermna 20000 bl lesn
wweandes] this top rating onfil
thiz meeopninon of Fraocheun s
actiieverent,

Produze a

The Teoui s sibeaccd  neere
Smtemwr it e Oscin Walleay
i the provinoes of Siens, at the
Tuacan bordae wills Limbies: azild
[T W TR |rh1.'||'r"-; '||'|:= Ineatesd
beracen SO0 and Y metcs
alwwe san keval with o plasiizg
ety of 9 400 =lants per
hectare, 10 hectarcs o alluvial
gravel sails amd 15 basires an
che slopes of g limescooe sidife o
asuhaoil of Tlue clav. Altoge Swer
this ke w ury oo e shorar
soils ang o quite cxbreaws -
sean, Toe vines e B 15 pears
vilel, Im 2004 wiehis woere st 13
hectolinvgs per heerare, mcaning
SO0 botles Sean Uos wintags,
for which FPranchett peed 59 %
Merlot, 0% Caborner Frane,

At Pt Verdot ancd 4 % Calzer-
nes Sauvipaos, mast of thenm not
lirwesied biefore the st s of
Moembar, The bottling of the
2000 wintage was complated
on Apnl Th, 2005, 11 consists
of 43 % Cabernet Sauy L;"f'n
A7 % ':.||'l."ull.-| P, st 16 %
blerlor hecanze of e hent
vz o 2000, aod Last, but ot
leass, 5 % Pebie Verdar gropes
ware harvested bebwoen August
35 and Oetaher 26, 1 2002 the
winery produces] mo Tringro
anel s it votal produostien tor
toz second s, Lo Cupale.

Feal Tomchetiis litess projest s
cven more far-tercheil: & wineey
cit the Werthernt slapes  of
Monnt Fema on Sicily, appros-
mately 1000 metca above sea
lieal, whers fee wawks with bome
dred wvear old Necello Mascalese
yvinca onn cxtreanely nuzeral Lo
sl i Lan Choendieln i preachogce
iz Passopisciaro Sicilia TGT
ferclle Basealeas s & Siealian
srape variery, whizh oon he
very ruisthe n:ucl nh-:-wn Tard and
Larah lansives iF e wmmmged
with the right know-howe ancd
if et planted wn oconl clinaic
A, Meewe 1 ennled D the e
variaely that prodoees the wosst
el the hosr wines an Sieily al
s sine tme! Kepes: an T |
this mew project - 0 Lovest Qo
awineey vight on (e sloges of
A welonn sonncly "i:-'l-::_.' e,
aut den’t fovget the other fae-
tass Bian rake voure Tl on Sicily
atverharons!

In Germaoy Franchettis wines
awe eaclomively discriboned by
Crallvmays in Mumicl




Gregor Drescher:

Der zooger Trinorg 2eigl, dass
man durchaus auch in einem
Hiszejahr Weltklassaweing pro-
dugieren kann, wann sine dorar
cuBermevatiinliche  Situatian
wig I Sammer 2o frellich wie
i a0 vielen anderen Weingiitorn
Europas auch hier dea Charak-
ter des Weirs klas vorandert hat.
tesl slehit, dass man die Nator
unter solek extremer Konditi-
onen nlcht einlach nur walten
lassen kapn, Vielmehe sl hier
der Mensch gelragl, der zas-
send alngreifl - und das wurde
i Tringre mit aufiarst behutsa-
mer Hand getan.

Der 2oa3er it ein wahrer
Gloanl, Alles, was man sich
b cinem YWain an Kral ond
Eomplexitdt wiinsche, ist hier
vorhanden,  Tiefarindle  und
ppulent, gepragt von den Oppi-
gen Aremen  des  Hitzejahres
aaaz, Beile, Reife und nochmals
Raile, Wie hoch (5 oin solcher
Wein in den Bewerlungen anzu-
sledaln? Nach vrserer Elnschil-
ung kornte man es o diesem
ungewdhnlichen  Jakr  einfach
richt besser machen als bai Tri-
marg, Klassische Fehler argenor
Weinglter wurden  wormiedan
and das Maximum an Konzentra-
Hn, gepaart micverflihresischer
Firzse und Melschichtiskeis,
erreicht. o8 100,

ooy owar  bereils cin Wein-
Gimant = wie kann so etwas vam
lahrgang zoog nmoch petoppt
wenfen? Es5 ist midglich] Was
ot unseren wochenlangen Yer-
kostungen zum [afrgang o0y
in Bordeaux keln Bordelaiser
Chateau geschalft hat, ist aus-
gerachnel von ginem Waingul in
deer Toskara vallaracht worden!
Meine erste Begegnung mit
dem Trinora 2004 hat bel Jean-
Lut Thunevin in Saint Emilion

stattgefunden, als ich mich
dicsem Wein aufierhzlb  der
offiziellen  Offnungseciten  fr
die En pricteurderkastungen in
aller Fuhe widmen konnbe, Ung
schan beime ersten Schluck ist
rir der Gedanke durch den Kopl
geschpssen, dass dies welleichd
in dor Tat das Nonplusslir sain
kénnte, Yeaw!

Dle dichte, dunkle Masse saigle
sich vialschichtie, kensontriert,
Langanhaltend, gewinnend wnd
aeprigl yon auerzewahnlicher
Harmonie und Elegans - ausge-
rechret dle Michiogern-Schlag-
wiarle der Bordelaiser zi iheam
labrganz zoog! Hachdem yrsers
Presseagentir bis dato nur drei-
mal die Hichstheweriung wan
100 Punkian wergeben hatte,
wires dringend erforderlich, die
Qualitil des zoogers anhand der
fundlysedaian und bei einem poer
sdnlichen Besuch im Weinsut zu
verlfizieren, Gorade einmal drai
Wiachen nach der ersten Sor
draur-Semagnung  konnte ich
au’ Trinere diverse Fisser des
2q0rs inspizieran und mpssic
#anz klar feststellen, dass die
Matur aned der Mensch hier In
einer wahrhatt unschlagharer
Harmonie  zusammengespielt
haben. Cer Jabrgany 2004 hat
lrinara genau die Kemponen-
Len beschert, die dem 2ooger
nach gefehll hahen: das Ara-
miaspekirum st nach aben hin
abgcrundet, der Wein ist nicht
nur tiefgrindig, serdern ainfach
noch eiven wanzen Tick mmehe-
dimensionaler. Ex bar Griite, er
hat Charakier und cine nahezu
unbegrenzte Zukunft - wnd ich
spreche hiar nicht von o0 gder
a0 lzhren, sondern von 7o bis
a0 Jahren, denn dass solohe
Essenzon unsterblich sind, st
houtzutame  langst  bowiesen.
1001040,

Tenuta di Trinoro 2003 / 2004

Even if exeracedizary climntic
conditions, such ns ooeurred
i 2008, chpngted she chavacter
of the weine, ke in many other
wincries thionghaut Europe,
the 2005 wintage of Trners
oy that ib's very  poszible
0 produce world class wines
ina ot vear aswell, OF conrse
o have to corectly manage
things the right way  and
wor can’t just allow Morher
Mamire b de as she pleascs.
The teamn of Trinove reactad,
ami it rpaered i the mest cpne-
Tul weaw poasahle,

The 2005 wintage & o Lo
gant, Ie's all heze = (il the
dezired tratls inoa wine regand-
g power and  complesity,
Dezp and opualent, woluprios
arons choreeterized by the
bt wive o 2003, mafarice,
raricity and marurity agaio.
And o should a wine sech
at this e raced? Froor print
of view natling conll have
boen mncde gy Betrer in a venr
like 2003, Weo conldn’t Tind
clagsical musinkes, the Tenuta
achievesd the ultimare consen-
trnfic, combinal wich fincssc
and eornplexive 95100,

Fongwving thal 20005 wns n giant
wie wierg riae s iFthis could be
tappel bor g winkige Like 2004,
Gt woc e o b plensantdy
surprised! After wesks of Lasting
the samae vinmge in Bondenax,
without discovering any truly
conmneniable  Righlights,  we
hiver o adont thest, baliees it ar
0oL, i was bere, of all places,
whiere wie cncouatered @ bue
worid class witke 17 the Houth
al Tusiany!

My firsr fasting of Trinors
2004 taal placs with Tean-Luc
Thunevin o Saint  Enulion,
wbare T had dime o soncentrang
oi this wine after che official
busivess hours for the en
primeur taatings, 1w on chis
cocasian, in the evaning, wlhen
after my frst aip, T Geought,
#oeh, thar's i Chuistangling!

This denze, dack (il wens
complex  and concenteaed.
It exhibited length and it was
incredlibly chacming - charze-
teriecd by both harmony and
eleganos - oxactly the descrip-
toms witil which most Bop-
deaws prodocers attempt o
arker their 2004 wines, alas,
mostly Do wain! Uil nosy we
badl ralend ot threc arines with
i maivaw of TG0 poinds, o
Idecided o check the qualice
of this one in kere ance again,
o camntral all amalvses and clara
e could citain and to ro-taste
ibright an the #pOt, 10 Sartamn,
Juse chros wioelis aller oor firss
rendesvaus | had the chance
W anmpect some bareels of the
200 vinrage and, well, T lave
woadent e ity here where
sature and lnuman Koo o
cooperated inoa oway thar T
vacely seen before - pure har
temy, The eintags 2000 added
right thaze tiings fo this winc
which | el miszed i 2005
the varicty of aromas wis com-
pleted, s nob just desp, %
multdimenzional, I8 i poee
sranding, it as chervacser and [
ik il has an almost codiess
Muture - and Tant ool thinking
in teros e B0 ar A0 venrs, [ am
taliicig aboart 70 to L0 pears,
by we Xnoa thal essences
such a2 dus are immortal.
10041400,




