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per Tealizzare un sogno
custodito da tempo.
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di wino. | Franchetti sono una famiglia o
mercanti ebrer che nen st puo collegare ad
Jna precisa citta, avendo interessi in tutta il
Nord Italia. Appaiono sulla scena a2 Mantova,
dove facevano | banchien alla meta del ‘600,
mentre a Livorno erano forniter di
carpenteria e vettovagle per le navi del porto.
Successivamente, nel corse del 700, dettero
vita ad una scoieta di trasport per le region
dell'ltalia settentrionale, escluse il Lombarde-
Wenelo dove gl austniad non concedevano le
licenze: le carrczze con la F dei Franchetti
percorravano tutta l'tala del Nord, Nella
orima meta dell'Ottocente Abrameo Franchetti
viene insignito della nobiltd personale per |
vasti lavort di idraulica compiuti nel corso delle
borifiche delle zone paludose del Vercellese e
delVeneziano. E con | proventi delle loro
molteplica attivita | Franchetti finanziarono le
campagne militari contro |'Austria, favorende |
carbonari, il movimento riscreimentale e la
costruzione del Regno dtalia, sia per ragioni
ideall che di interesse, volendo estendere la
rete di trasporti al Lornbardo-Veneto: famiglia
di grande trasporto risorgimentale, per |
servigl resl a Casa Savoia nell'abbraccio della
causa delllUnitd, Raimondo Franchetti, il nonno
del nonno di Andrea, fu fatte Barone dal Re
Wittario Emauvele II®, Quando nacque la
ferrovia e le carrozze furono abbandonate, |
Franchetti si trasformarono in proprictar
ternier: costruirono molti villagg agricoli,
cercande di creare comunita che popolassero
le carnpagne, e la loro attivita si sposto
sull'agricoltura poiche, la dove erana le stazioni
di posta dei cavalli da carrozza, avevano
concentrato tenute che comprendevano un



territorio vastissimo, andava dalla Toscana al
Veneto, attraverso ['Emilia, ininterrottamente.,
Fino alla fine dellCttocento la famigla cred
denaro e prosperita accumulando ricchezze,
pol il Novecento fu la Belle Epogue dei
Franchett: all'accumule meticoloso dei beni
segul, come sempre succede, un dissipamento
dovuto a estro, genialita, stravaganza e nessuna
attenzione allamministrazicne del patimonio,
Fu l'epoca in cui tre fratelli decisero tutti di
fare gli artisti, uno scriveva opere a Toring, un
altro restaurava Il palazze della Ca' d'Cro di
Venezia, concentrandowi la famosa collezione
carte e [ultimo scriveva commedie brillanti,
vivende a Fointenbleau in una villa immensa
dove dava feste pazzesche, con diamanti
avvoltl nel tovagliol delle signore. Oltre che
nel restauro, nel collezionismo, nell'arte e
nellistituzione del museo della Ca’ d'Oro,
Ingenti risorse furcno spese nellesplorazione
di territort selvaggi in Africa Orientale da
parte di Raimandoe, che parti con 80 uomini
per linesplorata Dancalia Etiopica, un
territorio a tutt'oggl pericolosissimo e
infestato da bande armate: rmori in un
incidente aereo nel 1935, forse dava fastidio
agll interessi coleniali inglesi poiché stava
portando tutta ['Africa Orientale verso ltalia,
pur nen facendola:per conto del governo
taliano ma per fantasia personale, Purtroppo
negl anni ‘40 la famiglia and® incontro ad un
enorme fallimento. “Mio nonno Carlo -
continua Andrea - apparteneva alla
generazicne dei grandi alpinisti, scalava da solo
£ conosceva tutte le Alp, fu anche ingageiato,
dopo la |° Guerra Mondiale, dal governo
taliano per tracciare i nuovi confini con
[Austria, scegliendo le creste pid accessibili
dellAlto Adige; costrui inoltre le prime funivie
wnstiche del monde, inventanda lo sci
wnistico di massa e fondande Cortina dove
melte piste gli sono dedicate. Mio padre
continuc a gestire le funivie di Cortina € fu un
grande sportivo: speleclogo, scalatore e
campione nazicnale di sci. Un aktro
personaggio che ha awto un'encrme influenza
sulla mia formazione € mio zio Giorgio: &
stato probabilmente il primo a collezionare
quella che nol oggi chiamiamo arte
contemporanea ed & sempre stato il pid
grande sollecitatore e favoreggiatore di
pensiero non conformista che io abbia
conosciute”,

Perche hai scelto propric la Wal d'Orcial
“Dopo aver vissuto e lavorato malti anni a
MNew York distribuende vino italiano, avevo
cisogno di solitudine e pace: ho acquistato ne
1981 un casolare qui inVal d'Orcia, I'ho
restaurato e quando ho dormito per la prima
volta nella casa restaurata ho capito che |l

luogo aveva qualcosa di magico, vi sone rima-
sto un intero mese senza accorgermene. Allo-
ra mi sono guardate intorno e mi sono
domandato se non fosse proprio il caso di
fare qui il miglior vino del monde, sulla scorta
della mia precedente esperienza lavorativa
che mi aveva portato, come un'avwentura, in
ltalia a cercare i piccoli produtter ed i crus
pI0 nascosti”,

Dope la prima porzione, Andrea ha compera-
to di nuove altra terra nel 1990-9 1, andando
a costituire la “Tenuta di Trinoro': 200 ettar di
terreno, con allinternc 5 casolan, divisi in circa
23 ettan di vigneto, 120 di seminativo, 20 di
bosco, immersi nellaVal d'Orcia e precisa-
mente nella valle dalla vista mozzafiato sovra-
stata dal piccolo ma affascinante borgo
medievale di Castigoncello del Trincro.,

La prima cosa che colpisce nel visitare l'azien-
da di Andrea €, oltre al restauro molto curate,
l'arredamento minimalista ma molto ricercato
delle sue abitazioni, tra le quali degna di nota
e una torre di avvistamento duecentesca 2
guardia delle strade che percorrevano la valle,
caratterizzato da unc o due mobili per stanza,
soprattutte vecchi armadi molte alti e supge-
stivi lettn in legno e ferro,

Perché queste tipo di amredamento?

“Sia nel restauro che nellarredamento ho
cercate di nspettare in pieno il periodo di
costruzione degli edifici e di evocare la
memona delle persone che li hanno abitati
prima di me, nella natura preponderante e un
po’ medievale del luogo: ho creato insomma
ura fartasia in cui potermi immergere”,
Come ti & venute in mente di poter fare del
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ving in una valle dove tutti coltivanc esclusiva-
mente grano o s dedicano alla pastorizial
"Qui ho wvisto la giusta altezza, luce e sole per
fare un vino che fosse Il pit possibile vicino a
gquello ideale che avevo in mente. Bisogna
seguire Cio che il posto riesce a dare e che
esteticamente dal paesaggio si pud intuire,
solo cosl 8 possono esprimere al massime le
potenzialitd del territoric. Sono andato a Bor-
deaux a cercare i migliori“strumenti per pian-
tare. Ho prartato per cingue anni consecutivi
& continuo ancora oggl con una squadra fran-
cese che viene appositamente nella mia tenu-
ta. Ho raccolto dalla Francia le tecniche e |
clorn miglon, carpendo cid che lero hanno
imparato in duecento anni di alta encloga.
Mentre a Bordeaux fanno dei vini da bere
dopo qualche decennio. qui il Mediterraneo
permette di ottenere un prodotto che dopo
tre anni & splendido. La Val d'Oraia & piu
mediterranea del resto della Toscana, non per
nulla wvi cresce spontaneamente il ficc”,

Mella tua vita ¢'¢ un periodo “on the road”

Sono cresciute a
Roma, dove mio
noNNc era venuto
negli anni del dopo-
guarta Abbandanal la
scuola a sedici anni, nel
| 9664, per andare a
lavorare a New York in
un traghetto che por-
tava | turisti intorne a Manathann e por ho
viaggiato in autostep in Asia per qualche anno.
Successivamente he fatte diversi lavori, come
attore, fotografo, giormalista ed ho anche sca-
vato pozzi di petrolio in Texas per tre anni,
tutte questo prima di dedicarmi al ving™,
Anche se con te e difficile, andiamo dalla teo-
ra alla pratica: parfaci delle caratteristiche del
tuo ving, e a quando la commercializzazione!
"E"un vino tondo, maturo, pieno di estratti ed
inevitabilmente dal sapore inedito, si chiamera
Tenuta di Trinore' e la prima annata che com-
mercializzero sara proprio il 1997, che dovreb-
be andare sui circuiti intermazionali fra due

faccio un ving creative, d

fantasia, professignalmente ¢
anche per dvertimento,
seguendo il mio gusto: mi
piaccione le cose che ancora
nan esistana & vanng

Create,



anni, nell'ottobre 1999, dope circa | & mesi di
legno e 3-4 di bottiglia, per un quantitative
parl a | /mila bottigle circa, anche se gid per
la vendemmia 1998 sard in grade di arrivare
alle 40mila bottiglie. lo faccio vine in una
Cmaniera diversa da quella adottata finora

qui in lalia, lo voglic
molto nerp, ricco e
per ottenerlo ho
messo |Omila piante
ad ettaro, con filan &
distanza di un metro
'unc dallaltro e pian-
te a distanza di ur
metre 'una dall‘altra
allinternc del filare:
con guesto tipo di
coltivazione, in cui le
plante sono molto
Basse (oftre 35 centi-
metri dal sucle, | cin-
que centmetr di tronco in pid fanno perders
una percentuale di polifench), si ottiene un
numere mincre di grappoli per pianta, senza
ingrossare gh acini, guadagnanda in concentra-
zione. La gradazione dovrebbe essere sui
13.5% (qui bisogna lavorare perché non arrivi
ai 16%) e si collechera sulla fascia di prezze pid
alta. Anche con una preduzione cosi modesta
sard presente in tutti | mercati, cosi da essere
riconoscibile intemazionalmente; non mi rivel-
gero allz distnbuzicre taliana ma a dei famosi
mediaton, | negodiants di Bordeaux, e se riu-
scird a stare nei loro canoni di qualitd, mi
rivolgere allinghilterra e poi agli Stati Uniti. |l
negociants & una specie di severo broker che
vende vini in tutto il mondo, se ti accetta vai
avant anticipandc | mercati”,

_ome ti poni neil confronti del Chianti, del
Brunelle e del Nobile che ti circondano!'Sem-
plicemente nen mi pongo nel confronti dei
grandi rossi di Toscana poiché sono realtd giz
sedimentate e istituzionalizzate con dei vini
meravighosi che gia hannc un loro carattere,
lo mi pongo in una posizicne di diversitd e
non certo di competizione, faccio un ving
creative, di fantasia, professionalmente e anche
per divertimento, seguendo il mio gusto: mi
placciono le cose che ancora non esistono e
vanno create, purtroppo cggl sono sempre d
meno poiche tutti fanno esattamente quello
che & gia stato fatto prima da atri. Mi rendo
conto che il ving, per avere successo, cavalca
le onde lunghe ed ha bisogno di tempo, di
una storz consolidata di qualita. In questo
VING v $ON0 comungue alcune intuizioni uni-
che rispetto al panorama vinicelo rtaliane: ho
scelto | migliori cloni, le miglion tecniche ed |
miglori materiali per fare il vino miglicre per
me, che dowa avere concentrazicne, colare,
longevitd e armonia”.

Se tu dovessi descrivere con due aggettivi |l
tuo vino ..

"Carissimo e irresistibile”,

I Chianti & le terre del vine

MNel restaure che
nellarredamente ho
cercato di nispettare

in pieno il periodo

di costruzione degli
edific e di evecare la
memoria delle
persone che |
harng abitati prima
di me,
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