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SARTEANO (Siena)
Uscita autostradale: Chiusi (A1)

Tenuta di TRNoro

53047, via Ribattola 9 tel. 0578/267110, fax 0578/267303

Propratario: Andrea Feanchetti. Al riceeimenta: il Lvolare, Giornd di vistha: su appuntamen-
tey, Ettari pitati totnli; 23, Enologn: il titolare anche responsabile della conduzione agricola.
L Palazzi Toscana Rosso, 1198 (ha7? 110000 ®mE By - colvrnet Frang v prerdot
= fervuta di Trinoro Toscana Rosse, 1998 (hag 412,000 w £, )

cabernet franc, cabernet seueienon, merlol o pedif verdot

Tenuta di Trinoro 1997
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Telefono - son divol minuti - ad Andrea Franchetti {che non conosco). Da Sarteano mi ha
proposto tre eampioni, tre rossi. DYuno individuo il vitigno, cesanese d° Aftile, degli alm
ddue no, ma obbuondio, s1 ¢ in Toscana,

Ol ddieos « T do del bu come o ciascuno vignaiole vero. L i vind sone ottang m turbano,
Ma mi dispiaccio di non entrarci di pai, di non racooglierne tutte le suggestiont od | rac
conti tanti. Dimmi qual & il segreto delle loro sensuality”»

La rsposta mi annichilisce pro der ving: «La resa bassas

Qui, proprio qui - amico lettor mio, amica min paritaria - hai il fuleno delle mie tante rab-
bie. 1 leeislator italiani, dal prime disaplinare d.o.c., 1963, allultimao, ieri, mai hanno mm-
D00 Uma resa per ettaro bassa + bassa, adatta ad esaltare il complesso den valori terragni
La stragrande maggioranza del disciplinart, concede rese pur etlaro doppie delle reab, m
qualehe caso triple 1 contadimi minchioni “vendono™, negh anfratty delle camere di com-
mmercio, 12 bolletbe eeoedenti).

[Por il Trebbiano d"Abnrrn - faccio ceempao - 175 quintali a ettaro, da portare in cernita a 14l;
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SARTEANO

se 1o resa concessa fosse di 90 quintali/ettan, | vignaioli farebbero un grande vine (Edoardo
Walenting, da Loreto Apruling, ne ottiene solo 60 - di quintali per ettaro - ed il suo vino & im-
menso; gh st inginecchiane, a bicchiere versato, gli enologi seri d’ogni parte del monda),

Si, se la nostra patria - la patria & ¢id che si conosce e si capisce - avesse avuto legslator
validi ed una seuola enologica capace di avvertire il future, noi avremmo gid battute, an-
#1 strabattulo, nos amis de France, 1 nostr amicd frances),

S¢e Dittatore io fossi... ma no. Sian 2olo me=si out, fuor dalle canbine ¢ dalle "55 me, gli ETH =
logi e § professort vecchi (di testa), Fignobile dottrina dei vini di massa, gli im piant stesi
per produzion mostruose e le vuote sfilate di cisterne inox.

Turnino i carati, eredi dritti drieti del barile det nonnd, e gli alberelli, che assorbono La fali-
ca dell'uomo e la rendono in qualith estrema.

Conto di camminarle, le vigne, di Andrea Franchetti; di tormare in Sarteano, pacse o1 seovine
volgente bellezza. Meglio se ora, in cui ti preparano, per le feste pasquali, la ciaceia, pa-
riesbbes i pasta di prano levitata, lavorata o mano con uova, l’nr:n,u;;;@q:. [_-_.p-:;m-im:, oo o=
liva, pepe ¢ sale (& consuetudine gustarla col capocollo di maiale).

Ma qui by cuana ha fascino, ogm gromo dell’anno, da: Volio d’oliva di frantoio: i crostini
con rigaglie di pollo ¢ in stagione di caceia (son luoghi celebri per le beccacee): i pici, gros-
si spaghetll Bt a mano con taring e a Cua e uova, conditi con sugo di carne; il pul-
lo frittoy; gli arvosti misti (trea cui eccellonoe Panatra detta la narina ¢ Foca, 'ociod: il CapRI-
collo, potrei continuare.

Sarteano 1} aprile 20040,

«Care Luig, ho fatto lo prima vendemmia nel 1995, poi nel 1996, prima di “uscire” nel
1967 1] sesto cosd fitto da i suoi Fruth, perchi il 1998 & un’evoluzione rispetto al 1997, mal-
graca Fannata (grap siocita) peggiore e il 1999 & ancora meslio,

Le piante sono cloni per bassa resa dall’universita di Blancfort. Ho avuto la fortuna di anda

T planey, i tulkta questn avventura, ¢ prima di piantare sono stato molto in giro per Boedeaus,
Questa delle piccole quantith di vine a bassissima resa & una nowtelle sague di S5 Emition, do-
ve, constatalo il successo, "tuth” cominciang a provare a fare il vino estremo, ¢ per la mino

re grandezza delle proprieta di Pomerole S8 Emilion - ¢ dei “castelli” circostanti - ¢ per Fam-
mucchinmentu wpogratice, che affolla e fa discutere ¢ competere tra loro | proprietar,

o ho date retla a vari persenage, e mi pare di essere passato da intenti “classici” a quelli
Pl DVIEHY, CHOE a maturazione ¢ bassissima resa, per fare un vino di tannini dolei. Ho anche
esagerato, quest’anno, perche qui st paga un lavoro del genere con i gradi alti. Credo ab-
bastaniza anche net lieviti come a un fattore di carattere e tengo i miet indigeni, in coltura
a Coopenhagen presso un laboratorio che B da banga per be biree, 0 meglio, per i loro lie-
viti. Me li spediscono ogni anno, per far partire la fermentaxzione, dopo averli isolabi gene-
tcamente - ono otto. Naturalmente quasi tutto & nella coltvazione: dicadamenti fork ¢ in
pit fasi dall'invaiatura (5 grappoli a pianta), plante potate basse (30 centimetri di troneo),
spogliatura subito dopo il solleone, cosa anche questa difficile perchi se il sole “parte” tor-
na qui ¢ cuoce hutte; ¢ soprattullo un atteggiamento da samurai sul quando cogliere, che
per ¢sempio quﬁ:'.‘mnc- ¢ stato fino al 1* novembre (dal 5 settem bre). Imcantina lavoro con
reciptentt larghi e bassi, affondo ¢ rimonto sei volte ogni 24 ore, ma svino prima dei colle-
phi estremi perch non amo gli effetti della macerazione al feeddo (ne prirma né dopo) da-
to che la concentrazione nelle bucee & gid ottenuta in vigna e si cede bene, Legno nueve
ecc.. Ma in effetti & hutto un tenere su il vino, due anni su tre, tra interruzioni di fermenta-
done e ndudiont continue, almeno per due mesi. Quindi direi che meta della fermentazione
suecede dope la svinatuea, lentamente e piuttoste pericolosamente nelle barriques.

Mon so bene che aggiungere, ma sicuramente questo ¢ un lavoro che si pud fare se sl &
posseduti, ¢ possidenti

Lracie del tuo interesse!

PS. E T'unico vino non Bordeaux a cssere presentato a Bordeaux nella settimana dell U,
des G Giuss
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SARTEANO

Sartea "“.".l..j” Aok HEK

Car Luigi, scusa il nitardo

Sarteano: rocca sulla Valdichiana cui pit palazzi tovi e spessi sono aocorst dal “200 al 300, i
famiglic con papt senesi prima pol fiorenting e romand, Stupisce L furia det nomi: peeche qui?
Oifo: formidabile dalle enormi piante “maschio” {ignote ai vivaish), meno verde ¢ non
pungente com'e Jdi moda, ma durevole nella dolcesiea e nel profumao.

Carne: formidabile perchi i negozi si niforniscono dai contadini che tengono le chianine
come delle oddalmsehe,

Etfas: paaese di montagna, rimasto fortemente contadino per il mito der grandi poden che
dalla foresta di sopra si affacciana in Val d'Qreiac oltee 1a foresta infatti si presenta un Ti-
bet voraginoso ¢ awxurro dove non ¢'¢ nessuno, per |':1rE;i[].1 da sempre incoltivabile che
con la breccia di Tenuta di Trinoro fa un cemento dove ho rotle le macchine agricole ¢ do-
ve stentano 1 deboli portinnesti francesi, dal solleone di 457 al gelo dellautunno pendono
nell‘irradiazione del vulcano di fronte {Amiata) bacche un po’ notturne di caffé. L' Amia-
ta fa nascere spontaneamente il fico ¢ forse ha fatto qualcosa a lievitl mdigeni

Dtz vl 92 ha piantato, continuands ogn anno, ¢abernel Franme o condimento di co-
bermnet snuvienon, merlol, :_'\-I'|5||_ verdob Fo vendemaniate la ;“':"ilh.l viplba 1wl WG, F‘-‘.“';. U,
Cueste annale sono in etichetta “Le Cupeole di Trinemo™ il mio secondoe vino che ripeterd
(ho ripetuto) nel 99 con un 30% di uva di trota, della proprieth. Quella I'bo prantata, con
il cesanese d"Affile, 4 annt fa. [ mereato con “Palazzi” e "Teauta di Trinors” I"ho affeon-
tate dal 97, O i1 99 & offerto en primeur a Bordeaus a 600 FE Lo bottighia, come un cru,
Cuesta ¢ storica, [ Cesanese, s¢ piantato sopra i 700 metri ¢ collo un po’ surmature a no-
vembre pud essere il nostro Borgogna del future. [l Cesanese d°Affile non ha parentela al-
cuma con 1 Oemsanese & mato sulla piana Jdi Arcinazzo nel 700 quando un abate botanico
della zona ha trovato un'uva rossa da plantare i alto,

I Cesnmese era inveoe un'uva romana,

Tuo Andrea

Ll mi siace riprodurme fe bregd note stese per i Cesanese d" Affile 1999 sfiziose, maolbo pioon s @ -
[ ] ' [} o # iz

s chee i boeen (con zucchero molto pesanti) anclie mel colore; rosso rubing con riflesss iolacen, (LY



