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LE GRANDI VERTICALI
TENUTA DI TRINORO
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Lavventura di Andrea Franchertu
nella Val d’'Orcia & una di quelle
storie che devono segnare una strada,
una linea, soprattutto in un momen-
to, come questo, di stasi ¢ di orec-
chiamenti nel mondo del vino e non
solo. La storia di Trinoro ¢ la ri-
cerca spasmodica, coerente, di un

prodotto assoluto, unico, immenso. Una ricerca che coinci-

de con una vita, che contribuisce
a fare uscire I'Tralia da quell'Ttalietta

che a volta sembra di nuovo essere.

[*] le degustariond
a pagina 2249

Un vino assoluto

nella Val d’Orcia

Credo sia un panorama igessao quel
b recenie del nostoe vine, povero di slancd, clpieesato s
S SLCSS0, COOANe 1 R Do i Buese alia, b questo con-
fesder L stocia Jdi Trinero appace come um divarcazione a
sC, sCpmarita, viakonta, che hscia perd immaginare Lo spa-
i per vind assal plo personali ed emosioman, Una e
prinni rcali possags (o sappianc fund gquanio e ne sareb
bz basigne per eochetoe meno omalagane dall'ce2 scod
stici o gpuella adulta, Dal vine dell’snolopon che diffonde
ortografia © grammatica in infnie adbends dell peniscel
Cracamenete, sin chiare, storicimente necessacio o dungue
nowy disprezzaldle) 3 quclle dellatore chie percorne Ta
suBCOEssivL s pin mamea, Con, per oo aspetd, anche
uin reorne alla dechee di vsorse dellmeicn individualiti

comtadin, Eusua infindd ancoea psassille nelly penisola,
il cot assai i sapieng oloel, mesd conoscitivi, esoe-
mismer di sperimentazions, Un camlsxia di posso gaale in-
sarmn, Cocoe dilla banake scrttuca di un tema seodastion
alle compessit di v omane, Con Venlcita in soena di
aliee sensibilith ¢ intelligenze, cle, ancle dal oravag lie ded-
Te Jowrey storie peivilic, scoprand o prodomda motivasio-
el vino, oo pin e non solo mercantile egione di goa-
dagna, ma, pin aopiamente, O vita, Ji completo aco
creativie. Trinoea, ad esempe, nasee da on dpicgamenlo,
s nel 1950, Arwdres Frncheot ha 90 annd. Una vita fo-
gquieta alle spalle. D aspettative cxistoncali Che sembmoo
dilapricli, Lnaltine prericnlo cRscomo SO a New
York. [nuna Teinero che ¢ in campaleto ablbamdono, Lui
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trascorre sel mesi trlmente isolato, pensasdo a qucic
che pud cssere i senso del proprio ltuee, Ne esce decl-
S0 a vivere e oo tentare s quelle eampe di terren, 1l
prinecipe della Val d"Orcia, un vino assoluto, che s il [¥ifa
Busimier possibile. I puneo <i riferimenta sune e clichene
che I binno i colpito neali anni procedenti, T grandi
vini di Bordeaux, E dundgue le sue uve, Inisiano da allora
numerosi @ lunghi soggoni el bordolese, vivendo el
Linouvelle vigue che alversa soprattucto Saint Emilion,
i cni Jui s va costruendo comee possibile autore di wirie,
cercanda di studiare o capire ogni passagoin, stringsencdo
amdcizie, dal vividsta all'agronomes, al divetore di CingingL,
invcamerando continui ¢ infindr dati, Pl notigic, intuizio-
i, dettaghi. Dal "92 al '9% con una squadrea di oerton

francesd inizia ad impiantace a Trinero tre eiae di VIR O
FIL i, o L fteeseen i SO0 piante, ALGO% san di
Cabormer Frane, i o scalare Merlor,
gnon, Peril Verdor Lo selesiond clonli viengome Ol Tsti-
e i Blanc-forn, quelle a chicehi i piccodi, M nume
rose Sedo anche le selesioni massali i vecohic microsree
cha: danno stracrdinacie pacite Ji vioe nesli Chatcanx i
saine Emilion e delle Graves, Il sistema di politur & a
dloppio Gureal {ma vienc progressivamente soseooio me
gl nltirmi anni con Calberelloy. Pondamentale [ i1 dlrasii-
co il divadamento dei grppoll, lascimdo infine appenmt
304 g o v pinna. Prime cecolta nel 9%, B Cjun
accorre caprre il terniieeie, be sue parcelle, SEvendermomiz
cost selo i piceole macehic, pissando (o valte & per e

Cabwermest S

T0 EORASD

GaMEL

101
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Hnidaa
Feamchelli eella
bamcaks o
Tenenn, Helle
alire falz, la
teiga n Vil
d'lrcia

P un ungo pedodo nelle vigoe, mecoplicndo soltanes
srappoli peelettimente matun. S feemenia pod sepscat-
menge ol miniparti in vischw piccole e krghe, penc
por meth, omoprenee per qualith delle ove ¢ vitgno. Svi-
nandee dapsr cinci 14 grioni.

Le prime due vendemnie, in qualche
moisucy sperimental, doge 15 s i barrique, venpono
imbartigliaie come Le Cupole nome che pod dalla "9 s
adace ol secondo ving di Trinered, Assappiste o clcluing,
SopeRL Lot nedla "0, un rosso MagrEicame e Concenie-
o e cup, Codn patioalan voluminosta & dolcezzeae di Fruinao
ai s, imeont non ded mtta dichinmo e messo o fooo

Colpisce come questo lembo di terra esprima oggi. nel giro di pochi anni,
qualcosa di cosi eriginale e inimitabile da rivaleggiare con i pitl grandi bordolesi

P ai profumi. Con T 07 la ercscita prosnessivi delle u-
v e delle cematiche di canting porano al prima Tenu ¢
Trindre, Vino che pol, portaos a Bordeas e posto in de-
gustazione ciocn accanio ai pin prestigios Chatcans di po-
e, sepnerd ki nascie <i uesta vine-mito, caco e di
COMSCEUCTE catissinme, Mellid stessa vendemimia, sesoendo
umi Chiave di sperimentalith cbw: ¢ comungue sempee oo
CinLAEL & THnea, viene create T Palae, da wn taglio Yerot-
Cabernet Frane, ipropasto pod mel 08 € nel "0%. 1assaggio
recente i queste eticheoe di un vino similire nel profilo
al Trineerey, dli seraaeclinaeia pienece, profoncdicy, grissee,
Mol coamplesso tuttavi bn qualehe misuc pil mencodema-
o rispetto al fearclle moaggriore, meno sEcecti, v ¢
camidesso anche i profami. B oosd nan pin dproposte. Ma

e dhopsa k%7 che il Trinoro vede la s progressivi cresc
ta con I3 fondameniale intuidione di assecondare comple-
tumncnle le caracteristiche del teenosia, sorivare al suc mas
s exquilibrio cspircsaivo. Siritanda cost ancor di i
wendemmi, certe rischiando forte, arrivindo all ultima de-
cade di arohee, fing, quande & il caso, ai prmi di sovenn:
lre, Dissar poi olore cmnd mocko L resa, per una produzinne
che gsciller tm i 15 ¢ § 18 ettolitr] 4 ciam, come nesuns
by i tengace in Takia, Maogquello chee si cioeeea @ i valone
Compleia, assolute, esaustivo, B occorre pactine da gui, da
uants elabaranag di superiome ¢ complesso le pianie in
queste ullime sprint, per compreendere Ly fondamentale
mealtiplicazione < pralund ¢ sapord pol nelle we, Fesem:
plare: fiteem del frutto, B sua adginalith eotde, che Pestoe-



CARTA D'IDENTITA
La Tenuea di Trinore, di circa 300 etcari
complessivi, & situata nella conca iniziale
della al d'"Orrcia, con i due bastioni
separaci da |2 ehilometri, Davanti
[Amiaca, che separa dagli influssi marini,
galle spalle il Cetona, che esclude le
nebbie della Yal di Chiana, Micraclima
posl secoa £ cantinentale che,
data l'aleczza, pora a raccele tardivi.
Gli ercari di vigna in produzicons
sono ogel 25 € salgeng in un corpo URico
dar 430 meacri di alcicudine della base
fire 3 &S00, dove nell'ultime inverne
sone staci impiantaci altri 2.5 etari
4l Petit Verdod. || terreno & di ghiaie
dluvionali di altopiane nella sua parte
oill bassa, calcaren-argiloso pai sul fianco
gella montagna, con forte pietrame
erosiva, ricco di minera
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pars sacrificio di vigna alka fAne significana, S0 metlonn oo
a4 fuoen Lo carttenstche di on vl che doeiva dalla poce
wide altitudise, dallp feeschezza del clima e dalla s coti-
menmlich in wa oee secoa ¢ accecante, dalla forte csonr-
AR Lo notturm, wn'clegumay dediviosa al produmi, w
i nordiciti i purissino cespivo balsameco che inmakia no-
pee chald @ incomtacnine <i e di bosc, Ma assierme, ¢ in
wn equilibrio dinevern suprema, siaeerte pod B potente fi-
sicitd del vine, il volume, I consistenz ¢ L presiosic i tr-
i che esprime L palatalits s, bsonniosi morbicles
e godibility <lei grandi sapor mediterranel. Un'architestur
pranchiosa, dagli ingarsi opulend, tesn sempre iun grode
pigcere expressive, 2 una felicith viva, genercss di tond. Ein
guesto senso un ving profondaments ¢ sincerimenie il

ST VERTICALS
TEHLTA [ TRHORS

B, oo peer azpivngsere guelehe date amalitico, i Teouot
di Trinere dalln wendemioda "SH alla O35 rvels on sk
secen cectlbete tra L34 e i 57, oo un vadore aloolice o
[4.% ¢ i 15 sradi. Inolree questi vini, corme vecdecme dalia
verticale, nella sincesi to nodicit © solantl hanne final-
e aoguisies una deanoscibiliti comple,

ASEﬂgg‘i:ﬂﬂdﬂlil si @vwerie questo lilo condoi-
e, i pimlaen i Toloeere b Haiinecesd e ong slaceot-
tars complessiti di sfumature, oon i suol elementi di ani-
e, dan dal geprodir, dalla sua lnce mediterrane, E che s
ac anche il seone di una padrominis, cONosCitiva o,
clalln eonduzione di vigna alle fermenticni sl esireioni
i cantin, @i o O legne fohe tendaona anche legeer-
mente a diminuire nelle ultime annae), che fis che pon
si elisprerch o alk del patrimadice contenugd nclle wee,
ella bellexs e delln fagranza dei lore sapson ¢ protumi,

Ta Pt‘ﬂduﬁiﬂﬂt‘! del Tenuta di Trinoro ¢ or-
man arcestaca sulle #0000 bottigelie, che syppeesenta me-
nex i wn lecime del ving procdeis in adenda, Lna com-
pasizinne esteric chie Andrea Franchetli alsbose nei pri
o mesd suocessivi alla verdemuonia oon wni drstica scle-
wiome delle harrgque ¢ delle minipartite @ pitalo com-
plessith e spessare, B pol vie via campleen i un uvaggie
che vede vaviazioni sgni anno (la 2004 ave, ad csemplo,
pmi netts prevaleisa di Mecloc, in gl che & anche i
Faserinu dletla Dormuky bordelese. Ma che i add avere ded
piscantel anche sul campo, nell'indivichazione delle mi-
nisree P costant 2 dae e rctite per i Tenuts <8 Trino-
o, 1 comungue propria la medesima severiti di vigna &
alla base di v sceondo vino magnifico, quel Le Cupole
PEL ACCCnNA, CO ALl davvero memoralili (e oo L
U a0, T A, oeel aun mpporto guiliti-prese [HESTS
revolissitng, Colpisce tulavia come questo lembao sebags
wiey chella Wal ol Oncia, prinmt interstle i sl Importanli so-
lex perchd’ inadacts a massicee produzioni di quantitl, pos
si caprimene oggd, nel gico i fendi i appeni pachi an-
aib, guleusa <i tante eriginale ¢ ininitabile Ja rvalegaione
propin per queste can i prin grandi uviggi hocdolesi ¢l
prcnde, Tnoun sl che squarcia anche un velo salle
cattive ahitwdin Ji ciss nestea e Lasciin ensace L gquanisc
alere situmeioni ¢ sendi adate g viod unici esistano nella pe-
nisal, agli infinie valori ineoe inespressi peeche non o-
corear, né indagrai, nelle prevalenti filasolie dell’italicia
adierm, in vistagno e seme slned, che navign a viso o nel
prosapechisma culteeale, nel taglia o cuci, nelle sue pic-
cole, modeste prawre di colomin marghele. -2
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Con fioriture, legagioni ed invaiature precoci, "annata

& stata caldissima da givgne fino alllinizic di settembre,
Ped a Trinoro ka stagione si & raffreddata velocements

¢ lo piante sono rinvordito con notti fredde @ tempao
serena fing al termine di ottobre. Il Merlot & stata
raccolto dal 15 di gt al 12 di setomben, il Franc

dal I7 dl settembre al 1T obtobre, il Cabernet Sawvignon
dal 4 al 24 di ottobre, il Petit Yerdot dal 7 al |3 ottebre,

4% CABERMET 5AUYIGHOM, 37% CABERMET FRAMC,
14% MERLOT, 5% PETIT YERDOT

92 o apubenoo, quasl barcoos
nizi suni inkrsi arormatci.

L'AMPATA, caldssirma Wino quants mal geaornss,

b =R i" una superks s, dichiarss in

UG S R TR ITN un grands, magnfios soersn

od appare come fcosl come il 2001 appare

il Trirere: piu ricea inweos chiviso o tramenta),

Solare, pogente,

meditarranco, cramosa, @

un Trrors dalla scracrdinaria
Liva, dalla sostaraiast
wolimirssn o can il fssn

di podibdich gid ales s oors
lz annate in dogustazione,
ancl 50, ProOpro per gaesLo,
ne la ricengs il gii
sorbevole, A sapard rivela
uria caldn, defiziosa rAcchazm,
in gl mIELo appEarg
mirabdrmenee (o tra
APPECits RoTe MG, SpoTia
codcl & predcse, fruc ross

£ ncri Apacna passd o, 5u
TuEno quesne balugink calda,
i pani bal=rrici i menta

od eucalpres a drdrescara,

LA WERSIOME

PE1 convincentn,

a i deiso. Apre con

un codare ruing malom
INTONSS & CONCANTEUDs, viva,
con legper unghia appana
grarasm, 1 pn::fl.lmi SO
ASETIL, ITLENS], eirai,
con nace di lampone, ma
anche di satcaboses @ senos
spozad ¢ balsamici moltto
niclch, Sapore pleno, porence
FTRL elegrte, astrattive,

ey
,n':'l,_ i -TH”".] D-RI:I con @nnin rigegicsi ma delc,

Acidicy meang evidents, fusa
RS0 TOSGAMA ir un mare di merbiderza,
S T Finale lungaissima,
o Mo proprassveg

g @ per nulla aivarognelo,
Wine giovane che f sperare
rrcdte bane par il fumins,






