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Produzioneannua 78.000 bottiglie
Ettari vitati 29
Tipo di viticoltura Naturae

Andrea Franchetti non conosce mezze misure in fatto di ricerca della qualita assoluta. | vigneti sono
alevati con un rigoroso ricorso ala biodinamica e le vendemmie vengono effettuale il piu
tardivamente possibile. In cantina non sono ammesse alchimie tecnologiche, le fermentazioni sono
effettuate in cemento con |'uso esclusivo di lieviti autoctoni e la maturazione avviene in barrique
accuratamente selezionate. Scelte senza compromessi che hanno trasformato uno sperduto angolo
della provincia sud orientale di Siena in una piccola Bordeaux. Inutile dire che i risultati sono in
linea con I'impegno maniacale. Il Tenuta di Trinoro ’05, blend di merlot, cabernet franc, cabernet
sauvignon e petit verdot, esibisce una forza e una maturita del frutto impressionante, ma anche una
complessita tutta attinta della terra. Rotondo e maturo Le Cupole '05, il “second vin” aziendale
ottenuto da uve cabernet franc, merlot, cabernet sauvignon, petit verdot, cesanese e uva di Troia,
provenienti dai vigneti piu giovani. Assente il Cincinnato, vino prodotto solo nelle vendemmie
particolarmente calde.
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