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Il Parmigiano i'
REgglanu :

Stelle d'autunno
la zucca

LA COTE
DU RHONE

Silvio J ermann.
Il blanco |
nel sangue
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T aq asta all uovo

r[tette INTERPRETATA DA DUE GRANDI C
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Sarteano non e
particolarmente
conoscluta per §

la produzione
di VINO eppure

che fara molto
discutere per
le sue scelte
| estreme,
B \/ignet allevati come §
aBordeaux i
rese DASSISSIME ps
e grandi vini rossl i
nellaival d' Orcia;
la_lenuta
di Innoro.
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Cabernet sauvignon

E il wvitigno principale di tutti i
rm %ranrh cnu bordolesi. Ha co-
ore brillante e profendo con une
spiccato aroma di ribes e tannini
che con il tempo diventana dolsi,
A Trinoro La struttura & partico-
larmente robusta.

Cabernet franc

E considerato il pid importante
tra i vitigni secondar del Médoc e
delle Graves, Ha un colore menc
marcato & anche meno tannini
del cabernet sauvignon perd &
pil profumate, A Tranero le diffe-
MENzZe Nan sena oost nethe,

Merlot

E la vaneta di 51:1'::::::: di 5t. Emi-
lior e di Fomerol e svolge un mig-
Lo importante nel Médoe e nelle
Graves grazie alla sua capacita di
sposarsi con il cabemet sauvi-
gnan. Ha colore intenso ma -
spetto al cabernet sauvignon é
mena tanmce, g alcobico e ha
una “scuplesse” maggions e gra-
disce i suoli argillosi, A Trinoro
guest caratten sembrano esal-
tati al massima grade.

Petit verdaot

Solitamente viene utilizzata in
piccole quantita nel Médoc e la
sua importanza & in decline. In
Italia ha fatto la sua comparsa
abbastanza di recente e nan so-
no molti gl ettan coltivati con
gyes.tﬂ vitigna, £ una varieta tar-

wa molta interessante percha
dona ai vini un tocco di com-
phessita in pil, A Trinoro é malto
strutturato e va daccordo con il
cesanese di Affile.
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Ra colore rubine malte intarso,
canentrale o pronunciati nblessi
vialagei, wivi & brillanti. I profu-
mi seno ampd, melbe cencentra

ti, complessi @ g rara inkensita &

© persisterza. 5ioawserbans se-

tari balsamigi, conhettura di e

. torossa, vaniglhia speziata, soi-

rapaa < cassis o legna dalce
perfettamente agquilibrati ed
amelgarmati, Tn baces & arn ving
densa, caldo, con Tanmini mar-
bidi, dedet & gradevalmente spe-
#hati, Lo strutfum @ imponente
quanto elaganbe. Lunglissin la
Fl!'!lki*q':'l'\-ﬁh conoun rrbgrne i Sin
oi bocca rucvamente fruttato e
sqeriabo, Eun grasdissimg rossa,
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tanta da essane ung dei miglion
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Hz celors rubing prolands, queas
Gl @ LN inTensamenta
violacea. Il profuma & concentra-
Lizsime, moliz irtense @ lunga-
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pleeed frubti rossi e oi cherny,
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Tenuta di Trinaro . ;
53047 Sarteano (5i)

Tel. 0578.267110

ca 51 mastica tante & spacia s
clrablerate, La merbiderza 8

 wellutata ma cela un'anima

dasciain, 10 sarmedn Sariniea @
i una fragranza & di una po-

tenza impressiorante: & dolce,

fruttate o spemiats allo stessa
tempo. La parsisbenza arpma-
brza ¢ ancredibilmaente lunga 2
piena. I retroguste va dalla 1i-
guirizia allz frutta rossa con-
centratizsima. Il Falazzi & un
Wine accazionale, appena supe-
miore all’eccellante Tenuta di
Trinora, Cosa dire €5 pia?
ra,gab)
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