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¢ Il vero segreto
dei grandi vini

ai LUIGE VERONELLI

elefono — son dizc minutl — ad Andrea
{ T Franchetti (che non coneseo), Da Sarfea-
no mi ha proposie tre campiond, tre rossi.
Dumn individu sl wtigne, cesancse d"Adfike, de-
Ti aleri due mo, ma obbuondio, si & in Toscana,
ili dica: o T do del fu come 8 Cinteuns Vignais:
I wera. [ tued vini sono ottimi; mi iuchana, Ma
i dispiaceio di non entraren i pao, O 0o eages-
licrme tutte le suggestiom cd i racconti tanti.
immi guad £ it segrelo dellc lorg sensualita?y.
La risposta mi annichilizos pit dei viniz =<La resa
hassas, X
Onai, proprio qui — amico lettor mio, amica
ria paritaria — hat il fulero delle mie tanle rab-
hiz. I legislatori italiani, dal primo disciplinare
dae,, W53, all'ultime, ieri, mai hinno Lnﬂ:nstn
una resd per ettaro bassa + bassa, adotta ad esal-
| ture il complesso dei valor tecragni. La steagrans
i de maggioranza dei disciplinan congede rese
per eliare 11q~||:|}1i¢ delle reali, in qualcle caso tri-
L {& L contadini minchioni svendonoe, negli an-
catir delle camare di commarcio, le hollette ee-
| codeet ),
i Pir il Trebbiang d'Abruzen — faccio esem-
pin — 175 quintali a ettaro, da portare in cerni-
taa 14l s i resg coneessa
fosse di 9 quintalifettaro. i 'Ji-
TR e, g naioli farebbeco un grimds
Idmcguﬁrmn ﬁinu { Edoardo ‘f’ulmﬁni. da
Loreto Apruting, e otfiens
{ mﬁﬂﬂdﬂﬂﬂ . solodl —di quintali per efta-
fropm !FMHMIE ro —1::-;1 ik su 1.':1-;.:- & '”"""I:'f."'
50; gli st inginocchiano, o bic-
pﬂr‘-ﬂ"ﬂﬂm} . Chiers versato, gli enolog se-
spesso il doppio o d'opni parte del menda),
di quelli reali 3. se [ nostea patra -— la
patria & cid che 31 conasce ¢ s
CAPLSCE = pavesse avato legi-
sladart walidi od wna scuola
enologica capace di avvertire il futuro, noi
: aveernmo gih battuto, anai strabattuto, s aeis
! e Franee 1 nostne amici francesi. e Dittatone io
fossi.., ma an. Swmn &olo messi oy, feord dalle
canting ¢ dalle vigne, gli enologi ¢ i professori
vecch {di fesia], Nignobile dotining dei vini di
rmeassn, gl impianti stear per produzion mostinen-
ge e le vuote sfilate di cisterne inos. Tomino i
carad, eredi dree drited del barnile dei nona, ¢
?IE alberelli, che assorbong L fatico delluomas
a rendono in gualitd estremi
Conto di camminarle, le vigne, di Andrea
Franchetts, di tornare in Sarteans, pacse di soon-
volgente belicrra. Meglio se ora, in cut ti prepa-
rano, per le feste pasquali, [a ciaccia, panetto di
pasta Ji gran lievitats, lavorata a mana con uo-
va, formaggio pecoring, olio d‘u]i'.r*.'l,]fnp-: e mile
(& consuetudine pustarla col capocolio di mai-
fel. Ma quila cucing ha fascing, ogni giorne del-
Fanno, da: 'olie daliva di Teantoie; ©coostin
con rigaglie di pollo e in stagions di caceia (son
laoghi cel=bri per le baccacce); i pici, grosi spa-
phetti Fatti a mano con faring & soqua senes we-

' i ' s : :
. : va, conditi con sugo di carne: il polle frite; gl
re ; r i arrosti meisti (tes ol cozellones Panatra defla L
: aring; ¢ loca, locin); il eapoeollo, potrer cont-
= T e rrareef
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