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) Credo che in tutto questo mix di Trinoro, tra bassissime rese, sito dellz vigna e sen-
sibility dellzutore ad un vino estremo, sia [alitudine a giocare un ruole fondamentale, mitigan-
do di molte T calura, Con rralurazioni che procedono lentissime. £ incessant esaursion Lemmi-
che a favorire un patrimonio aromarico totalmerte unice. Mentre | grappoli vedono une contr-
nua luce, mai perd accecante, mai disidratante, Infine la vendermmia su tempi lrghissimi, par-
cella per parcella, fino ai primi di novembre. Un mosto che nasce nero, fitle, impenetrabile & pro-
furnatissima. E qut—:SI.’ultimD pen'odo, nella sintesi finale, appunto quasi nel fredde,
dellintero lavora di un anno & 1 tassello sostanziale, Come a <igilare in un lento procedere gra-
duale tutto 1l contenuta nobile accurnulatosi neglh acin, danda loro cost una forma particolariss-
ma. Che travalica | nommali confin, wisto che & sempre superiors estratt, la nochezza di fruttg,
lalcol ed una infinia moltituding df microglement], tutti pent tenuli assieme da un equilibrio su-
perba, Il Tenuta di Trinoro he appunte ko spessore, la densitd, | meravigoso volurme
sontuose e vorel dire la masticabilita felice, serena di un vino mediterranso, ma assieme e cen-
tro tutto quests arche il comede balsamico, la bellezza sfavilante e fresca ai profurni e incltre la
longevity ed 1l rigore del pitt grandi rossi del nord, Da questo la sua ariginalita e la sua
eocezionalitd. Come se una lezione di cuiturz nordica venisse assorbita in una coscienza intima
di superiore classicith, dando cosi luogo ad un risultato ancora pil profonde e complesso.
Nell'assaggio delle znnate fore, magnifica impressione sulla ‘98, Appena meno inleressan-
te ai profurni la 2000. Picchi estremi e totali di bellezza infine per la ‘99 e la 2001, Vini meravi-
glicsi, che, certo, mi & stato fatto notare, seno anche molta can. Ora mi & difficile dare
un prezzo a qualcosa dalvalore assoluto. | Tenuta di Trinoro si esprime comungue in poco pi
di 7.000 bottige, a mio awisa in grado di rivaleggiare ¢ soprendere i pid grandi rossi del mon-
do, che in parecchi czgl hanno un prerzo ancora pit alto, Vorrel tuttavia far notare co-
mie questo vine nasca dalla scelta esasperata fattz dal produttore di quelle che gl sembrana le
miglori bamigue. In un mix di cabemet franc, merlot, cabemet sawvignon, petit verdot che pud
essere diverso in ogni annala e che rappresenta un 15-18% del totale, Le altre bam-
que, che nascono dalla stessa vigna, con le stesse identiche cure e rese e fermentazion, darr-
na luogo @ Le Cupcle. Secondo vino aziendale quasi per medo di dire, visto che si tratta di un
altro rosso spettacolare dalla emaorionante felicity espressiva, appena pitt aperto & godibile del
Trinoro. Che nella versione 20071 ha schiantato in degustazione blascnate e plundecorate eti-
chette nostrane. Vino che esce di canting sui 13 ewro e che a guesto punto esprime Il grende
ioes0 dal miglior mpporto qualita-prezzo possibile.
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W %y O sichiede per anrii quale possa essere la proposta e la veritd di un bordolese
italizno, la sua diversits criginale che non lo renda pallida scimmiottatura del grande chateaux
o tentativo superficiale di fotocopiame lintelziatura aromatica, E d si accorge poi che un vino
di tale autenticity gid esiste & va percorende la sua strada nel silenzio pill 0 meno generale
degli addetti ai lavori o presunti tal. LA SCOperta deivini di Trinoro ed il loro assaggio sulle
diverse annate & stata cost sicuramente lemorione fore di questi ultimi mesi. E accanto al i
Tenuta di Trinore, dalla vendemmia '98 alla 2007, ogni volta bettighe di chateaux important e
assierne anche | mighor waggl bordolesi italiani, che sono stati via via sbaragliati impietosa-
mente.  Tanto immediata e perentoria questa impressione da ritarsi centamente ad u-
na valutazione personale, ad una sensibilith e ad un'etica del buono e del bello che & nel pr-
vato intimo di ciascune di not. | Trinoro cosi a miel occhi e alla mia mente appariva sicura-
rmente pitl buono, grande, vasto, coinvolgente.  Va tentandone poi un'analisi pil ogget-
fiva, in tempi e termini freddi, degustativi, mi sono reso conto sempre pilt di come questo i
no presentasse ogni volta una consistenza ed un tessuto assclutamente superion a quel d
tutti gl altri. Era i 1| suo segne, come dire, sensoriale, in quel denso spessore che era fristto
dellimpostazione di vigna (fitissima), del terreno (di rocce sbriciolate), dellaltituding (intomo
al 500 metri), della solarita & del microclima di queste solitario, sconosciuto inizio della Val d'Or-
dga.  Un vino dungue in cui lestratto ed il tenore aloolico aveveno cerftamente un peso
reale, profondo assieme a tutti i suoi elementi di mediterraneita, perentori e per nulla
mascherati. Eppure quello che spessa o talolta & un limite di molte nuove etichette italizne
(la concentrazione che diventa sgarbata terrosita di tanti siti non nobili, lamarostica zavoma del
tannini ecoessivi, I squilibia melle di vini grassi ma non persistentty qui ribaltave completa-
mente il quadro e l'assetto fino & divenime un merito ed un assoluto. Nel Tenuta di Tri-
nara la sontuosa consistenza densa, || tessuto moride ¢ fita era meraviglosamente irorato
di finissime sensazioni balsamiche in un baluginic tanto fresco e preziose di futli di bosco da
dare al vertaglo aromatico dell ivaggio bordolese uno spessore impressionante, ma al tempo
stesso anche ur'eleganza ed un'amnonia dal passo perentorc. Ed infine, a confinuare, la
lungherza gustativa, che si misurava nel ripetuto diapason di incessant! sensazicni finissime e
dolc a segnare la classe superiore del vino estrerno.  Proprio nel confronto wti gli al-
tri wini, seppur famost @ storid, appanvano magri, soltlini al palato, acdi, amarostc, come se
nel Trinoro d fosse un cortenute nobile di tale passo, qualita e dimensione da far appanre pic-
colo il conteruto e il valare degli altd. {continua)
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