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Dritte Kreuzung rechts: Wer die Tenuta di Trinoro besuchen
will, sollte den Weg zum Weingut schon vorab studieren.

Der widerspenstigen Zahmung

Ob an den Hiangen des Atna oder im entlegensten Winkel der Toskana:
Andrea Franchetti kultiviert seine Reben genau dort, wo es sonst keiner wagen
wiirde. Und entlockt trockener Luft und kargen Boden erlesene Spitzenweine.
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Am Anlang war der Ort: Ein aufgelassenes Gehoft bei Sarte-
ano am Oberlaul des Fliisschens Orcia, unweit der Grenze zu
Umbrien und Latium. Mondlandschalt. Gelbbraune Hiigel,
vertrocknetes Gras, vereinzelte
Zypressenhaine. Ein halb verfalle-
ner Wehrturm aus dem 11. Jahr-
hundert; monastische Einsamkeit.
Nirgendwo ist die Toskana puristi-
scher, nirgendwo intensiver — je
nach Tageszeit leuchten die Hange
ockergelb, rot oder graublau.

»Als ich das erste Mal hierherkam,
fand ich es so schon, dass ich auf
der Stelle bleiben, nicht mehr ins
larmende Rom zurilickkehren
wollte”, erinnert sich Andrea Fran-
chetti. 1992 kaufte er Land. Er res-
taurierte den Wehrturm, beseitigte
Gebusch und Gestriipp, pfligte
die vertrocknete Krume um und
pflanzte Wein.

Heute leuchtet die Tenuta di Trino-
ro — so der Name von Franchettis
Weingut — jedem Besucher schon
von Weitem grin entgegen. , Wein-
bau ist flir mich eine Moglichkeit,
vertraut zu werden mit dem Ort,
andemich lebe, dort kein Fremder
mehr zu sein”, sagt Franchetti.
~Wein reprasentiert fiir mich das
Land, auf dem er gewachsen ist.
Jeder Troplen ist eine Essenz der
Schonheit dieses Ortes.” Und der Rotwein, in dem sich die
schnorkellose Klarheit der Landschaft um die Tenuta di Trino-
ro Widerspiegelt, versetzt die Fachwelt in Erstaunen, seit 1997
die ersten Flaschen abgefiillt wurden. Mit 100 Punkten
bewertet zum Beispiel der deutsche Weinexperte Gre-
gor Drescher den Tenuta di Trinoro von 2004 — eine ver-
gleichbare Punktzahl sprach er in seinem Fachmagazin
~Unfiltered” nur dem Chateau Margaux von 2000 und
dem Chateau d‘Yquem von 1995 zu.

Dass der Wein aus der Toscana in einem Atemzug mit Spitzen-
Bordeaux genannt wird, ist kein Zufall: Statt auf regional
iiblichen San Giovese setzte Franchetti auf Merlot, Cabernet
Franc, Petit Verdot und Cabernet Sauvignon. ,Ich wollte Trau-
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1992 kaufte der Ex-Weinbroker Andrea Franchetti seinen
ersten Weinberg in der Toskana.

ben pflanzen, hinter denen viele Jahrhunderte an Erfahrung
stehen — deshalb entschied ich mich fiir klassische Bordeaux-
Sorten.” In diesem nobelsten aller Weinbaugebiete hatte
sich Franchetti auch bei eini-
gen versierten Winzern in die
Geheimnisse ihrer Kunst ein-
weihen lassen. Denn als er sein
Gut kaufte, wusste der ehemalige
Weinbroker tiber die tatsdchliche
Arbeit im Weinberg so gut wie
nichts. ,Zum Glick hatte ich zwi-
schen dem Pflanzen der Rebsticke
und dem Moment, an dem wir den
ersten Jahrgang vinifiziert haben,
vier Jahre Zeit“, sagt Franchetti.
~Sokonnteich ausmeinen Anfangs-
fehlern lernen.”

Die Aufgabe, die sich Franchetti
mit der Tenuta di Trinoro gestellt
hatte, war keineswegs einfach: Vor
ihm hatte es niemand gewagt, in
diesem besonders trockenen Teil
der Toskana einen Weinberg anzu-
legen. Die umliegenden Kleinbau-
ern versuchten es —mehr schlecht
als recht — mit Weizen, Tomaten
und Obst. Uber den Mut des wort-
kargen, groBgewachsenen blon-
den Mannes mit der markanten
Brille schiittelten sie den Kopf.
,Dabei ist die Trockenheit gar nicht
das eigentliche Problem”, erklart
Franchetti. ,Weinstocke haben lange Wurzeln, die sich tief ins
Erdreich bohren kénnen. Wirkliche Schwierigkeiten verur-
sachte der Lehm, der hier (iberall im Boden ist. Darauf kann
Wein nicht gut gedeihen.”

Was also tun? Frische Erde aufbringen und so die Qualitit des
Bodens verbessern? ,Das wollte ich nicht. Man hitte metertief
graben miussen, das hatte ein Vermogen gekostet. AulRerdem
ist Wein ein Produkt aus Trauben, Klima und Boden. Wiirde
man einen dieser Faktoren cinschneidend veridndern, wiirde
der Wein nicht mehr wiedergeben, was den Charakter der
Tenuta di Trinoro ausmacht. Zum Gliick habe ich einige Fle-
cken entdeckt, bei denen der Lehmanteil geringer war; dort
habe ich dann die Reben gepflanzt.” >
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Extrem ist nicht nur das Land, auf dem Franchetti sein erstes
Weingut errichtet hat; extrem ist auch der unbedingte Wille
zur Qualitat, mit dem er zu Werke geht: Die ganze Kraft eines
Weinstocks konzentriert er in ein,
zwel, maximal drei Reben, die am
Stock belassen werden; alle ande-
ren werden weit vor der Reife abge-
schnitten.

Bei der Lese geht die Auswahl wei-
ter: Nur absolut perfekte Trau-
ben sind fiir den Tenuta di Tri-
noro bestimmt; alle anderen
werden fiir den Zweitwein des
Guts, Le Cupole, gekeltert. Auch
im Keller, den Franchetti mit Bar-
riques aus franzosischer Eiche aus-
statten lief3, herrscht unbestech-
liche Auslese: Jedes Fass, das Spit-
zenkriterien nicht gentigt, wird
ebenfalls dem Zweitwein zuge-
schlagen, selbst wenn daszu einem
Resultat fiihrt wie 2002: Damals
gab es gar keinen Tenuta di Trinoro,
sondern ausschlief3lich Le Cupole.
Ublicherweise sind es jedoch 4000
bis 6000 Flaschen, die weltweit
verkauft werden.
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Seine winzerische Symbiose mit
der Toskana machte Franchetti
jedoch nicht blind fir den Reiz
anderer extremer Orte: Seit 2001
besitzt er ein weiteres Gut, eben-
falls in ungewohnlicher Lage:
An den Nordhingen des Atna, bei La Guardiola in 1000
Metern Hohe, entdeckte er einen in den 40er-Jahren
aufgelassenen Weinberg, auf dem noch immer die
einstmals dort angebauten Rebstiocke der Sorte
Nerello Mascalese wuchsen, einige von ihnen iiber 100
Jahre alt.

Jlingere Ziichtungen der gleichen Traube haben viel von der
urspriinglichen Geschmacksintensitét eingebiiRt, weswegen
Franchetti zunéchst nicht so recht an die vergessenen Qua-
lititen dieser Rebsorte glauben wollte. Doch der Extremwin-
zer lie3 sich tiberzeugen: ,Dieser Nerello ist so geradlinig wie
kaum ein anderer Wein“, kommentiert er und arbeitet nun
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La Primadonna: Nur 4000 bis 6000 Flaschen des Tenuta di
Trinoro kommen jedes Jahr weltweit auf den Markt.

ausschlieSlich mit den alten, wieder kultivierten Stécken.
Ihnen ringt er mit dem Passopisciaro einen dhnlich inten-
siven, im Vergleich zum Trinoro aber wesentlich minera-
lischeren Wein ab.

Ab 2008 so0ll es auch einen WeilR-
wein geben — wieder eine neue
Herausforderung. ,Es hat in dieser
Gegend immer Weilwein gege-
ben; ich wollte aber mit véllig
anderen Trauben arbeiten.” Also
pilanzte Franchetti Chardonnay,
Sauvignon und Viognier. Mittler-
weile verbringt er fast mehr Zeit
in Sizilien als in der Toscana:
»Das liegt nicht nur an der Arbeit,
sondern vor allem daran, dass ich
mich auch hier inzwischen nicht
mehr fremd, sondern fest verwur-
zelt fithle.”

Was die beiden so unterschied-
lichen Orte in seinen Augen ver-
bindet? ,Sehr trockene Luft, sehr
helles Licht — und totale Einsam-
keit.” Qualititen, die der erdver-
bundene, zugleich aber auch rast-
lose Extremwinzer
auch noch aulierhalb Italiens ent-
deckt hat. ,Im Stiden Brasiliens
gibt es wunderbare Gegenden,
sehr abgelegen, sehr sprode — und
ein perfektes Land mit Qualitdten
fiir den Weinbau.”

Die Weine Andrea Franchettis,
Tenuta di Trinoro, Le Cupole und Passopisciaro Sicilia, sind in
Deutschland exklusiv iiber Dallmayr Miinchen erhiltlich
(Telefon (089) 21350, E-Mail kundenservice@dallmayr.
de). Le Cupole ab 34,50 Buro, Tenuta di Trinoro ab 195 Euro.
Im Sommer 2007 wird dann auch der 2005er-Trinoro in den
Handel kommen. Da weltweit nur rund 4000 Flaschen abge-
fiillt werden, empfiehlt es sich, rechtzeitig einige zu reservie-
ren. Die Vormerkirist [ir diesen edlen Tropfen hat bereits be-
gonnen. O
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