VINHEDOS RADICAIS

Numa encosta de pedra

& sombra do vulcio

Vihhos de Andrea Franchetti, arranca'dos do chao do Etna, sdo soberbos

hllz Horta

QuandoAndrea Franchetticon-
tou que néo tinha vineulo histé-
rico com a Toscana, perfil qua-
se inescapavel do produtor de
vinhos na regiéo - ele vinha de
Roma, trabalhara anos venden-
do vinhos em Nova York e deci-
dira por um lindo vale porque
tinha achado bonito -, temi por
seus vinhos. Mas bastou o pri-

meirodelestocaratacaeperfu- -

mar oarcomumaeleganciahip-
néticaparaperceber queaideia
de que cosmopolita néo combi-
Aa com campo nem sempre é
verdadeira. Os vinhos da Tenu-
ta di Trinorio sio soberbos.
{Aquele vale enfeitica. Larguei
lamilia e emprego e fui parald.”
Talvez por ter chegado bem

maistardeaométier Andreapa-
rece néo ter tempo para minu-
cias. “Nao pertenco a DOCs,
planto o que quero, onde quero.
Minha maneira de ver os vinhe-
dos é como um processo de mi-
niaturizacéodasvideiras, pare-
cido com fazer bonsai. Sou um
encolhedor de producio. Sa0s6
uns poucos hectolitros por hec-
tare: é complicado fazer um
cult wine.” Ele admite que er-
rou bastante - “é normal quan-
do se est4 aprendendo”: E mu-
da sempre, inclusive -os cortes
dos vinhos. “As pessoas que-
rem a mesma coisa, tanto por
cento de Cabernet... Eu mudo,
conforme o ano.”

J4 deu para ver que Fran-
chetti é um homem incomum.

Tem a aparéncia de um polido

académico, lembra vagamente
um Michael Caine com sorriso
sardoénico (ou Yves Saint Lau-
rent mais jovem, como diz Jan-
cis Robinson), tem opinides defi-
nitivas sobre o que esté fazendo
e adora problemas. Com o su-
cesso dos seus vinhos toscanos,

-foi plantar nas encostas do Et-
,na, numlugar quase impossivel

dovulcgosiciliano,de onde saio
intenso Passopisciaro, fruto de
vinhas velhas da uva autéctone
Nerello Mascalese.

Apesar do cansaco evidente
depois de uma noite de voo, ex-
plica, animado, os detalhes dos
vinhos vulcénicos. “Séo terra-
gos em que cabem trés pés de
uvano maximo, o solo é fofb,.eo-
mo taleconegro que gruda nape-
le. Embaixo hé pedra, s6 pedra.

E um gasto enorme para explo-
rar aquela terra, financeiro e fi-

sico,masé excelente. H420dife- .

rentes tipos de lava a serem ex-
plorados. Plantei Chardonnay
recentemente, émineral, longo,
fino. Engarrafel dois dias antes
deviajar,comalua minguante.”
Lua? Segue o calendério lu-
nar ? “Claro, pois se até as ma-
rés seguem... Néo sou biodina-
mico, nem organico, uso propo-
lis, extrato de grapefruit, mas
uso também limalha de ferro.
Ferro ndo é orgénico, ou é?”,

-pergunta,entreirdnicoeverda-

deiramente em diivida, masna-
da preocupado com a resposta.
Paraele, tanto faz. e

@ Vinhos importados pela Mis-
tral, tel.: 3372-3400
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HOMEM DA LAVA - Franchetti explora solos vulcanicos desafiadores i



