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CESANESE D’ AFFILE]

T OV ERMI

Che il Cesanese dAMe alshia grandi porcnsialind o che giaoon v
ana aurpctana da sahaguardare ma sopeacinm g coi scommeniers,
e armal for d1 dubbio. TTa e § awmerd per B sl che sl possan
Oroeners, atraverso wn'atenta vinificazions. vizi di elevaea qualich ¢
nen soltance destinati all immediane consume o alla pronsa beva,
Cringe s verrend fertili dechi o fusfony, porssio e ben drenard. 51 pio-
wa inolie di wn clima prevalentemente mite. Lo varies) ;|_|:|:|p:_*|_-:_|l$ib
fica in s ha dimastrarn, sia in sode chimica a livelln i analisi del mao-
szo derivante £ s della mera analisi organolerri-
il pare degrl adder a1 kovor, gualic ed expres-
sivith ottine, legate ad nma budng estrazione an-
toeinica, acd wn elevata estrateo seocu, alla gius
acidith mrrarica fisa di supporie.

Ma & imparmanre punrare, nlere che alla qualich,
anche alla opicict che ancora, nonearznoe sino
statl effettuat diversi stud: & tutrors se ne bccia-
nee, nen Bostata del oo fssa, Sapplame che esi-
stonn malt biotpd seledanati e auspichiamo che st arovi a veri e pro-
pei cloni che ne mechindano le ||ﬁE|i-:_:-|'i carateristicie dal puote ol
wvista enolegion e della viticalner, Trevando al cospene di umagan-
de ricchezza di genotips, il giudizio crganolerico sul Cesanese & an-
coma multiferme ed eterogenes. Mon & facile individuarne & Hssarne
le peculiarits orgnoletrdche, £ un vidgno che ha moppi volr gusta-
tivi e b bisogreo i una soa identish precisa in quants auocono, col-
LT 10 LA Ceterimningns s o Apprienenls acl una precis Do,
Q\‘l]:.‘\.m NN ﬁigr‘.irll.'..] lirmerarne o casaceristiehe o imn ||u:||;:|u: sl
omologale. E sempre imporcanee che qualsias vine dervance <
qualsivoglia varierd (che sia auzoctora o Incermazicnale) abbia ue pro-
prio caratten: preciso, pecualiare, e che 51 senta Uappareenenza al suo

specificn ereionio, Inouna parola & impoarants salvagandare quallo

che i Francest chiamerebbero il legame con i terroir d'appartenenza,
Alla e i vt cids, sarehbe interessance, = forse questa & la vera shi-
da, capiie s eale vivdgng pubd Lire vn ultedore salto o qualics (mi-
oliorando sensibilmenre lasog capacich dinvcechiamentog affidan
dosl all assemblaggio con uno migliorcsn (nella goaor del 1096 e
condo disciplinare della Dioc Cesancse del Piglio risalence al 1973
che preveds anche la discuribile presenza di wna piceolz: perceniuale
i vitigni a bagcs bian come Trebbiane Toscano e Bombine, ks o
luricne principale consisee el innatare il e
s diacidi], L, & UL, vule easere wo
sz di PECVOCTANNEG O i t.-:"l'rl|.=F|:-.' stimale, af
tiancandolo ad un alere virignn che conanns in
manierd pilt imporance ¢ pit complera. Po-
trerrume aasistere ad un vers ¢ proprio Rinasci-
mente dlel vine Lasials cosi come fu per |z To-
seara negli anni 7O (che poi dieds vite alls -
scita det ranca celehman superioscan), gquande s
sentiva ingabbiaza dalle maglic moppe srerce del Chiann ma sapia -
tutee dell tdea che 1 consumarort avevana del Chiane sresso (penga-
te i aschi impagliati sanee cant anche allesterol. T qui subenem la
lungimivare ¢ perché no, Uequiliboe, ded productert del base La-
zion. 3 loro indivizest vorso questa s e & La seada della -
T, cella ricerca, della APCTUMSILERNInG ¢ della comimiera, non so-
ley emptirica. ma anche scienofica della varieed Cemnese d AfTile.

Comungue lunica strada davvero percornbile. Solrano indrviduandn,
nel rare magno della biodiversich, T carateen precisi ¢ inconfendibi-
I3 cll Ciesanese, si pudy arrvare 2 conguistare il mercato inconzrando
il SIS Gl CrrEnE e e, [PET, SEOTATe loro Pocehio,

[l pl'l.’t-pl.’:-ﬁi.[l.':- ahbiarn numeras R i '!1|'-:_||_||_|I|_|_:-|'i lacali el

sranno lavorande in el seso, Basterebbe coane le Avicnde Casale el



I Toria (oon il Torre dlel Fiangd, Colert Cond (con i Romanica),
arealla Giulian {eon il Dives), Glovanni Tenenad con il Calle Tor-
o, DO vl focen il Casanese “» "), ogroom delle quali ha il mer
20 di renere alin i huon nome del Cesanese,
Sonw i produrrn che deveno seniive questa responsabilics ¢ farsi La-
teri i quualich e tipicici, Cosd come, fino ad ora, ha fato la Canring
Seciale del Pighio che, non troppi anni fa, in uea reale cerriera an-
'\ cora molto frzionata ¢ in una vitdoeltur ancom di ssampo preva-
entemente contading e non imprenditoriale, & smara capace di gio
i zare un reole impormnisime come punim frmao e di riferimenco o
salvagizandia di questo parrimanio ampelografico auecene che al-
iment sarebbe andare dispersn, soggiogato anche daun mercaso
allinseana del “bisogne” ¢ della quandch a discapit della qualich.
'-Ir-.nlm:, nellamlsics della ricerca qualivativa, sasebhe anche dllum:.
mante guardare a realed excra-regionali od extra-terrieeril, J elirna-
seresone del Farmo che il Cesanese d"AfTile pud vantare cisuliang mol-

winteressand anche al < fuor dei proprt cenfint se allevare con le

aiigste wecniche coltuzali @ se si isperrane le miglion o pitdidones pra-

iche enolosiche ¢ di candna. E il caso del bravo produrtore Andres
Francherri delia Tenuea d Trinere di Sarieana in provineia di Swena,
che per mezzo del suo persumalisima ma inreressantissime Cesang-
s, chiamate Cincinnato come i pesonaggio della Republblics so-
mana risalence al V' seealo .0, che rinuncid alle alie caviche polisi-
che offersepli per arare i propei campi, ba dimescran |z grande adat-
rabilith dlel wirigna ¢ sopratouema L buona sechevolezza del vino,

Il wine i questione ha davvero e le prerogative organeletiche
{persisrenza aromatica ¢ complosith olbaztiva, grande strutousa, av-
eleenza olicerica, ortin impresione pseudo-calorica, lungheea gu-
seariva) per essere definim, ovviamente nelle anaie Gvoreveli, un vi-
na eccellenic o di pregevale qualich,

Sa, ceme gid citato, df esempi i producar che hanno punicie al-
la qualick nella zonz del frusinae oo ne sono. Eocomne se ce ne sono.
[hasca soltanee che, vorme novelll Clrcnnato, continuine a lavorane
duramence e con cocrcnz, come d'aloronde da qualche anneo @ que-
sta parte stanno gii foendo, Ricordandos sempre della grande ric-

cherea che: La lova Terra gl ha dorata,
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"‘:][-] = CERANEST DL Dol 1o Rosiamaoes 20k

Bosse Dine - Cesancse oi Affle 1007 - 159, - & 20
Rubine cupi. Nase dai oni cleganti ¢ caldi i erbe aromaciche, from in contetrura, spezic ¢ ligoirizi,
I boeea isaley ancor in fase ovoluciva maz la polenza aloolica ¢ la ciclopics structues s radecons im-
mediatamente in fnezza ¢ morhidezza. [ anring ha mama Gt ma b d magnifica farwuee, Matura per

wi arvee i caract i revere, hatalione da Laee cooe o lezgera,

SG B CEeANESE DR MG Hiersoss 20049

Fosso Doe - Cesanese di Alfile 100%% - 14% - € 121,30

Brubime fieeo, Alle inieiali note cocres o amarene so spirite &2 sosctuiscono splendic senroei baschiv e
speziat Ui pepe neo, anice swellito, noce moscana & capnelle, In haces wen e oon wn'ivolgence mocbi-
e ed vna sensasinne pseudocalorica ben stermperant da un tanine sercate aa rmasera, Sosca o barri-
que por 12 et Srracodte i manza,

SAARCELLA GIUILLA NI
Vie Awricolone Ker 5 - Dovcalicd View - (030032 Ana pend TR - O A A
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8 S CERANTSE DEL P Dinves 2005

Fomao Do - Cesanese L AFRle 1000 - 13 50, . & 17

Feesso cupo. Ha un naso soupiendenre per deloces @ insolito per la tipologia. Riconda Ia visciola, le ama-
reo, b prugne seeche, le sperie @ Ja cauramnells inglese, Denso = avvolgeanie al palaeo, mesica un manii
vignross clie ben compensa uia norevale sautar, Vinificae in acciaio ¢ bavricpe 3 rovere deve mang-

C Er 10 An, Pecasing sazmonati.
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E:-:‘i 2 LIaaAMESE BEL PIGizo Adacha 2004

Rosso Do - Cesanese AR e 10086 - 1 3% - € 7,50

Bubing scure con suance perpeia. 5 schivds al maso con acceani vegetall ¢ di occhia mediterra-
ned, poiviala, ginepra, tbes seeo, micill e ciliegia dusone, Vino & agile strarmura ancara willa vz
delleruilibrio, e miserars nel aening e di Briosa treschesza, Media persisreie, ol accizie far 1t
ro micsl. Ribsallics toscona.

TEMLUTA TH TRINORL

Vi Vol ol 75 - 5307 Savteana (55 - D578 5 T

l:]r.-} 2 CONETRMATC 200
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Rosso [ - Cesancae ATl 1000 - 14 50 - & 57

Rubing compatter con nuance parpora, Esalode lerseralmente 2l nasn, questo (uori concors, in o s
sepuitsd i aromi faccals, frosta e balsomics; visciole, smarene soro spirien. vaniglia, connella, cacan ¢
spexie dolei. In booss & joparense e “amaroneggia” con Ly sua carica aleolica ¢ Pestrema merbides,
Tavsiei o eccellenge qualica # finczza, PAT durgoocs o inensa, Rese di 00 ep'ha! Macewra 18 mesi in harmie
e, Lepre in sl

TERLEMNZ]
Viw Prenerting, T90 - Da Favvng - 03000 Sovmane TR - TS TN

CESANESE DEL PIGLo Corls Fokaa 2003

Resso Do - Cesanese d'AdRle 100% - 14% - £ 13

Bubines con sfumaiure violacee, Netee e Sni scasasions fareali di vinla # rosa appesina, Mo coeres vl
colano profumi froa & bacche 2i basco, ciliepgie, fragoline e lguirzia. In hooes * calda o PRI M-
cicles. T ranndod song ancors [.‘:g]i.-:u'.i 1A TSI wra geans di considerevale COMBEaITIons, Lusnga Mal,
Inoeg pes 13 mesi. Selvagging in umide.

CEsAMESE EL PIGLIO VELORRS 2004

Ressa Dac - Covanese " AT e 909, Sangiovese 10% - 13.5% - € 5,50
Rubing con sfumacure cardinalizie sull urghsa. Destans ung placcvele impressico e sensazioni frut-
rare di prugne, ciliema e di erhe aromaziche. Al gresto predsming laleel che risula ancor piutrase
slegiter dalla srrocrees del vine, Taonine giovane ma fne e media persisrenza fnale, Solo acczaio per 1

mest, Ireeolting con sedaro & canora,



