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ViINI A CONFRONTO

UNA SQUADRA A PROVA DI BOMBA

| wini chie oGnl mese presentiame in questa rivista richisdono palati esrarti
e Sensl allenati per comprenderne appieno tutte le sfurmature. Per questo
abbiame sentite I blsogne di mirare molta in alte nel dotard di una squaca
di assaggiatesi a prova di bomoa, Abbiama anche trovato Uaceseda sul St
chet per ara | membei di questo gruppo saranno coparti da anonimato.
Abbiamo decisa di eperare in questo senso per proteggere | nostri espert

calle inevicabill pressioni di certi produttor] con pachi scrupaoli.

palate all’infinite, Gid al primo
g0rs0 ¢ lanno provare un’inten-
sith chi sensazioni che stordisee,
Alcuni esperti i definiscono “mo-
stri da concorso™; vini poco adatti
per pasteggiare, perché lroppo sa-
poriti e profumati, ¢ poco adatti
PET £55¢TC tenuti in canling a in-
vecchiare, Sono fatl su misura per
dare il massimo appena imhbotti-
ghali e messi sul mercato.
All'interno di questa - categona,

abbrame scelto tre vim che [a rap-
presentassero in maniera degna,
Ire vini che fossero riconosciuti
come eccellenti dal pancrama de
glt intenditori & dei degustatori ma
che alle stesso tempo non Tossero
1 “soliti momi”, Non volevamo,
per tarla breve, sceglicre dei vin
adatti solo “a chi beve Ietichetta.
Eeco perché le bottigliv scelte so-
ne di tre aziende di culto per chi
ama il ving ¢ la sua qualith, non

LA CLASSIFICA

T7.00 curo

[E CUPOR

TR DRI

1* Roszo di Toscana
Le Cupole 2000 Trinorg

2% Lupicaia 1999
lenuta [l Terricgio

140,00 curo

Marbes
88,00 suro

2 Almaviva 1997

4° Paleo Rosso 1598
Azienda Le Macchiole
52,00 suro

Lo Cabernet

Sauvignon 1997
Winn's - 115,00 euro

&* Rublecon 1995

Meerdust - 34,00 eura




per chi & atlento solo alla moda ¢
a1 nomi famosi. [l pnimo, Le Cu-
pole 2000, & la nuova creazone
dell”Azienda Trnore, della zona
Sud della provincia di Siena. Ll
boss dell'arienda, Andrea Fran-
chetti, ha imparato a fare il vino a
Bordeaux. Le Cupole 2000 ¢ la
SUA NUOVA SCOMMCSSA: un ¥ing
che di sensazioni di grande mor-
bidezza al palate, con un saporc
intense di trutti di boseo, Un po’
come il Lupicaia 1999 della Tene-
12 11 Terriccio, anche lui cargtteriz-
zato da profumi intensi di mirtilli ¢
dat un gusto di quelli che riempiono
la bocea ¢ quasi sfamano. 1] pro-
prictario della tonuta di Vada, in
provincia di Liverno, Rosst di Me-
delana, & un appassionata di caval-
li: abbiamo scelto il Lupicaia 1999
perche anche lui, a suo modo, ¢ un
eavalle di razza. [l terzo rappresen-
tante della categonia in questa ¢e-
pustazione & il Paleo Rosso 1998

Vini A CONFRONTO

COME PROVIAMO T VINI

Le regole della degustazione
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dell’ Azienda Le Macchiole di Bol-
oheri, in provincia di Livomo, la
cittd dove 1 Supertuscans sono di-
ventati famosi, grazic al Sassicaia.
[ proprictario Eugenio Campolm,
con "encloge Luca [ Attoma,
arazie a rese d'uva per ettaro bas-
gissime e a un sapicnte lavoro di
canting, ha creato gquesto vino dal
colore scuro che profima di cuomo,
ciocealato ed erbe balsarmiche,
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Il “Mondo Nuowvo”

Abbiamo messo o conlronlo gue-
sti tre grandi rossi intermaaonali
fatti in Toscana con alire tre botti-
glic. Tre alivi vini molto simil &
loro per caratteristiche, perché fat-
ti con la stessa base di uve caber-
net ¢ merlot, ¢ perché anch’essi
carichi di scnsazioni intense, Que-
sti altri mostri da concorso non |
abbiamo perd scelti in Toscana:
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Vini A CONFRONTO

IL LUOGO DELLA DEGUSTAZIONE

Cracco-Prox

Per questa degustaziona
abbiarmo scelto
ristorante della pla
grande e fornita
gastrongmia di Milano:
Peck. 11 negozio & una
vira & prepria
istituzione, vi sl pud
travare cgnl tipa di
leccomla da ogni parte
d'ltalia e del mondo. A
pochi metri dalla gastronomiy, in via Hugo n*4, c'e Felegante
palazzo in oyl ha sede |l rstorante, Gl mbernl del BDeale, rinnovan e
armpliati di recente, sono statl affidatl allo studio deqgli architettl
Beretta che hanno cato vita & un ambiente confortevala,
impreziosito dai pannelli in legne di clliegia che ricoprena le pareti,
Degustare qul | vinl significa avere a disposizione & miglicr
ctichette del mondo. La cantina del nstorante conta infattl 1.800
enchetbe, Asutato di un'accurata Selezione di Tuth | miglior vind
presenti sul mercate mondiale, La nostra scelta non & stata guindi
affatto casuale, La cucina, guidata dallo chel Carle Cracco, rivisita i
platti della tradizione milanese, & non $olo, praponendali in wna
chiave innavatlva, giccando sul contrasto di sapori.

Dopao la degustazione, la squadra di assagglatori di Bere ha avuto
modo di testare un meny del ristorante. Lo nportiamo piatto per
phatba, con | comment dei commensali.

FRITTINI MIGNON ASSORTITI
"Bella varieth dl qusti ¢ aremi, forse leggermente troppo intenss la
presenza di un alio corposo”

BIANCHETT! £ON CAPPERI 5U LETTO DI ZUCCHINE

“Sapore moits delicato, appenas sottalincato dalla discreta presenza
dei capperi e dal loro sentore di aceto. Perfetlo Il gusto delle
fucching appena scottabe”,

CREMA DI RAFAND CON TARTUFD DI MARE, AL CACAD E PEFERONCING
"Molte gustosa la crema al rafana dal gusto morbide, che asseconda
Il sapore piu deciso del mollusco. Una vera Sorpresa il fondo di
CACHO & papéroncing, abbinamento squisito ¢ stravagante”
RIVISITAZIONE DEL RISOTTO ALLA MILANESE: Orema di zafferand,
cacao & madallo alla piastra

"Piatto ricarcalo o di sicurg Impatte,

Il cacan si dimostra perd un po' troppo
Invadente & l& note dolcl di fonda lo
rendono llevemente stucchevole”
MEZZIA PERNICE STUFATA ALLE VERZIE
CON CIFOLLE E CARQOTINE GLASSATE
“"Ricetta classica, buona esecuzicne”,
SOREETTO AL POMPELMO ROSA
"Buano, nnfrescanta’

CRACCD PECK

viia Vichor Hugo <

20123 Milana

tel. 02,8567 74

fax, 02876774

vowwi, peck, b/ peckshop/ristorante_it.asp
Emall: cracco-peckEpeck.it
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siamo andati a prenderh m quello
che alcom chiamano 1l “MNuovo
Monde del vino™ America, Au-
stralia, Nuova Zelanda, In questa
gigantesca area formata da tre
continenti abblamo pescato una
bottiglia califoriana, una cilena ¢
una neozelandese, Ecco allora la
lista completa dei vini che abhia-
mo deciso di mettere 4 confronto:
il Paleo Rosso [998 Le Macchiole
{Toscana), il Rosso di Toscana Le
Lupole 2000 Tonoro [ Toscana), o
Lupicara 1999 11 Terriceio (Tosca-
na), I"Almaviva 1997 Montes (Ci-
le}, il Cabemet Sauvignon 1997
Winn's (Calitormea) ¢ 1l Rubicon
1995 Meerlust ( Nuova Zelandal

Il risultato

{hi ¢ uscito vincilore”! Un toscano,
staccando di diversi punt gh inse-
guiton: 1l Rosso di Toscana Le Cu-
pole 2000 Trinora, con 91 punt, ||
secondo posto, 4 pan menito, s lo
dividono il Lupicaia 195959 e ' Al-
maviva 1997, 1l resto della classifi
gy quarto ol toscane Paleo Bosso
998, quinto 1] Cabernet Sauvie
gnon califormiano, sesto il neoze-
landese Rubicon 1995, La mass-
ma che scatunsce dall’osservaznio-
ne delln classifica ¢: vince la gran-
de qualita di un Supertuscan, il Tn-
noro. Segno che in questa catego-
ria di vim iiaham s trova ancora il
meglio della qualita mondiale.
D'altra parte, osservando [alter
nanza Toscana-Mondo Nucvo nel
posizionamento degl alin vini, bi-
sogna ammettere che fare questo
tipo di grandi ross) & base cabemnet
sta diventando ane consolidata an-
che in quelle terre che sono state n
lungo estranse alla culora del vi-
no. Come a dire, 1 grandi rossi in-
fernazionali non esprimono pau il
ternitenoe che b ha generats,

Vini senza pid fronlbere, il



