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I sigmori del vino

Nel luogo culto del vino italiano
ecco il sonfuoso Magnacosta 2011

LUCIANO DI LELLO

ON le sue vigne fittissime di piante a 5-600
‘ metri di altitudine, le vendemmie tardive a

raccogliere lamassima opulenza e sfericita
di frutto, superando cosi ogni frontiera del possi-
bile, Trinoro &illuogo-culto del vinoitaliano e sfo-
dera oggi, diretta da Alessandro Campatelli (nella
foto), i risultati di una vendemmia 2011, meravi-
gliosa e monumentale al vino rosso. Il Magnaco-
sta & la novita di un Cabernet Franc, che esprime
tuttalaforza, lanitidabel-

lezza varietale, ma anche
la profondita del vitigno.
1l Palazzi & poi un Merlot
che va dritto al cuore ed
una delle piil emozio-
nanti esperienze di as-

saggio mai fatte. Gran- | gying0 | 2011
diosoefemmineo,conun 2011 LS /
fascino di incontaminata

purezza sin dai profumi, szm ookt
avvolge completamente
labocca di pure preziosita. Infine il Tenuta di Tri-
noro scava in profondita abissali, con le sugge-
stioniassolutedelleultimesonatebeethoveniane:
aforseil plu granderossoitaliano mai proposto. Il
Le Cupole’11 ne ¢ laloro sontuosa anticamera.
TenutadiTrinoro, viaVald'Orcia 15,53047 Sar-
teano (5i), Tel. 0578-267110, www.trinoro.it
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LA PAROLINA A TREVINANO
‘Belristorante di cucina innovativa: uovo

spumoso dal tuorlo croccante su carbonaradi - -

zucchine, fagottelli di pomodoro con capperi,
alici e brodo di mozzarella fumé, spiedo di
piccione e foie gras. 65 euro. Tel. 0763-717130




From La Repubblica Friday 12th of July

In the place of worship for Italian wine here comes Magnacosta 2011

By Luciano di Lello

With its extremely tight vines at 500-600 m asl, late harvests that aim at picking the
maximum grandiosity and plumpness of the fruit, going beyond all possible limits, Andrea
Franchetti’s Tenuta di Trinoro, managed by Alessandro Campatelli (in the photo) is the place
of worship for Italian wine, and today it reveals the outcome of the 2011 vintage, marvelous
and majestic for its reds. Magnacosta is the novelty, a cab franc that expresses all the force,
the vivid beauty and intensity of the varietal. Palazzi is a merlot that goes right to the heart
and one of the most thrilling tasting experiences ever had. Grandiose and feminine, with a
charm of pristine purity in its fragrance, its taste envelops with absolute preciousness. Finally
the Tenuta di Trinoro delves into abyssal depths, recalling the complete fascinations of
Beethoven's last sonatas: it could be the best Italian reds ever made. The ‘011 Cupole is its
sumptuous prelude. Tenuta di Trinoro, Via Val d’Orcia 15, 53047 Sarteano (SI), tel 0578-
267110, www.trinoro.it



